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Y hiers

ehden teossa joskus

joku aihe rupeaa

elimadn omaa

eliméinsi ja kasvaa
alun perin ajateltua suuremmaksi.
Téssd Maailmankauppalehdessi
niin kivi teen kanssa. Se levittéy-
tyi miltei puolelle lehden sivuista.
Kaikki alkoi siit4, ettd lehden
tdmén numeron pédjakelualueel-
le Eteld-Savoon oli juuri avattu
tyyliks ja asiantunteva teehen
painottunut kahvila, missa myos
reilu kauppa on vahvasti lasna.
Pdatimme paitsi esitelld timén
mikkelildisen kahvilan, my6s
kertoa teestd kasvina ja teekaupan
historiasta, teelaaduista ja teestd
harrastuksena.

Lénsieurooppalaisista erityi-
sesti englantilaiset ovat teekansaa.
Teet4 juodaan iloon ja suruun,
se on miellyttdvin yhdessdolon
keskus seki laastari eldmédn
kolhuihin ja kaikkea siltd valilta.
Teen ympérille on muodostu-
nut hienostunut englantilainen
tapakulttuuri kello viiden teineen.
Brittien teeherruutta maailmalla
luotaessa hyvit tavat kyll4 jatettiin
koti-Englantiin ja siirtomaaresi-
denssien salonkeihin.

Yksi siirtomaa-ajan surullisista
tarinoista on lansivaltojen kdymat
oopiumisodat Kiinassa 1800-lu-
vun puolivilissa. Englantilaisilla
ei ollut maksaa himoitsemas-
taan kiinalaisesta teestd rahassa.

PAAKIR]OITUS

ssi Doyddissd

Brittien hallitsemassa Intiassa
oopiumi kuitenkin kasvoi sa-
toisana. Sitd kaytettiin teekau-
pan rahoittamiseen Kiinassa.
Kiinalaiset eivdt ymmarrettavasti
ilahtuneet kansaansa kohdistu-
neesta oopiumihyokkayksesta
ja pyrkivat estimddn huumeen
kdyton maassaan. Tama johti
kahteen sotaan. Paremmilla
aseillaan englantilais-ranskalaiset
joukot olivat voittoisia, valtasivat
Pekingin ja pakottivat Kiinan
laillistamaan oopiumikaupan.
Tahrojen kyllastamasta
teenhistoriasta voi oppia. Rei-
lujen kaupankdynnin sdantéjen
seka teetiloilla noudatettavien
tyoehtojen noudattaminen kuu-

luu edelleen olla kuluttajien
kiinnostuksen kohteina. Kuten
mikkelildisen Wanhan Talon
yrittdja Hanna Tuukkanen
toteaa haastattelussaan: “Teen
viisaus piilee siind, ettd siitd
voi oppia koko eldmin ajan
aina uutta” Tee voi opettaa
meille paitsi kiinnostavia
asioita maailman varjellusta
makueldmyksestd myds sen
nautiskeluun liittyvésta hitau-
den filosofiasta. Tee opettaa
jakamaan ja olemaan kiirehti-
mittd. Tama vuosisatojen mit-
tainen oppi on yha ajankohtai-
sempi meidédn ajassamme.

Antti Markkanen

PS.

ANNA PALAUTETTA!

Mika miellytti, mika arsytti, mika
puhutti tai mika heratti lisaa
kysymyksia tassa lehdessa?

Arvomme kaikkien 30.11.2011
mennessa lehtea kommentoineiden
kesken lahjakortin Jarjestokauppa
Onnen Okariinaan, Mikkeliin (reilun
kaupan tuotteet) tai Maailmankaup-
pojen verkkokauppoihin.

Laheta vastauksesi osoitteeseen
lehti@maailmankaupat.fi tai toimita
se Onnen Okariinaan (Savilahdenkatu
12, Mikkeli).

Lehti pidattaa oikeuden julkaista
saamiaan kysymyksia, kommentteja
ja palautteita seuraavassa lehdessa
seka verkkosivuillaan. Voit jattaa mie-
lipiteesi nimimerkilla, jolloin viralliset
yhteystiedot jaavat vain toimituksen
tietoon. Yhteystietoja ei kayteta
suoramarkkinointiin.

Reilun kaupan purjerah-
tilaivan kunnostaminen
merikelpoiseksi on
ollut pitka tie. Nyt laiva
on myytavana. Estellen
tarina lehden sivuilla
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Maailmankauppojen liiton virallista kantaa.
Julkaisun tuottamiseen on saatu ulkoasiain-
ministerion kansalaisjarjestéjen kehitysmaa-
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Maailmankauppalehden vuosikerran
tilausmaksu on 10 euroa. Tilaus tehd&an
maksamalla se tilille 800016-70928507
ja kirjoittamalla viestikenttaan tilaajan
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internetissa: www.maailmankaupat.fi/
maailmankauppalehti.
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’ ’Sytyttiikiid rauvhan-
kynttili itkkunaan
tind iltana Irakin
sodan uhreille sekd
niille, jotka joutuvat
elimdidn sen jdrjetto-
myyden keskelld. La-
hetd eteenpdin, kiitos.
Tekstiviesti 22.3.2003

unteisiin vetoava, myotdelava ja

yksityisyyden alueelle tunkeutuva

tekstiviesti tai facebook-paivitys on
ottanut paikkansa aina silloin, kun koko
maapalloa, ldnsimaista maailmaa tai omaa
maatamme ravistelee yllattava, tunteita
vavisuttava tapahtuma. Viesti ldhtee liik-
keelle juuri silloin, kun kaikkien ajatuksissa
kulkee sama, epduskottava tapahtuma, kun
tunteet ovat pinnassa ja mediat valittavét
lakkaamatta kuvia onnettomuuspaikalta.
Viestistd valittyy pyynto sytyttad kynttild
uhrien muistolle ja omaisten tueksi, liittdd
symbolinen kuva oman facebook-kuvan
yhteyteen tai kehotus osallistua katastrofi-
rahaston tukemiseen, mielenosoitukseen
tai rukoukseen. Valjésti tulkiten on kyse
vaikuttavasta viestisti, silld tekstiviestin tai
statuspdivityksen tarkoituksena on saada

aikaan teko, siirtdd vastaanottajan ajatuk-

VISIITTI

Globaal tunneyhteiso haluaa auttaa

set dramaattisiin tilannekuviin, yhdist4da

tuntemattomia ihmisii ja tuoda lohtua
katastrofin keskelle.

Digitaaliset kampanjat ovat nostatta-
neet keskustelua symbolisen ja reaalisen
toiminnan vélisesta puntaroinnista. Teksti-
viestikampanjoiden my6ti tuhansien suo-
malaisten kotien ikkunoihin on ilmestynyt
kynttil6itd esimerkiksi Tsunamin uhrien
muistoksi. Kriittiset kommentoijat pitavat
tallaisia kampanjoita suorastaan rienaavi-
na, silld niiden vaikutus maailman hétaan

- www.maailmankaupat.fi/
- www.juuttiputiikki.fi

on mitaton. Digitaalisten kampanjoiden
puolustajat nakevit ne keinoina tehda
politiikkaa ja kyetd vaikuttamaan asioihin
néin syntyvien mediatapahtumien avulla.
Symboliset viestit on nahty myos tirkeina
yhteisesti koettuina surun rituaaleina,
joilla on terapeuttinen merkitys. "Mielet6n
maailma, jossa millddn ei ole mitdan vélig”
-ajattelu tekee thmisistd skeptisid ja pahim-
millaan itsekkaitd. Symbolisella vaikut-
tamisella voi olla samanlainen rooli kuin
lipun nostaminen puolitankoon. Se auttaa
kanavoimaan ajatuksia, hiljentymaén ja
ottamaan kantaa joukkovoiman mukana:
“Emme hyviksy epaoikeudenmukaisuutta”
Maailmassa ldhetetadn noin 200 000
tekstiviestid sekunnissa. Vaikka kannykka
on saavuttanut valtaisan menestystarinan
Suomessa ja maailmalla, tietoyhteiskunnan
tuloa ennakoivissa tutkimuksissa se esiin-
tyy usein joko harmittomana mainintana
tai puuttuu kokonaan. Silld ei ndhdé juu-
rikaan kansalaisvaikuttamiseen tdhtaavid
ominaisuuksia. Tekstiviestit ovat kuitenkin
myos todistetusti muuttaneet maailmaa.
Rheingold Howard (2003) pitdd esimerk-
kina Filippiineilld vuonna 2001 kiertanytta
tekstiviestid "Go 2EDSA, Wear black’,
joka kerasi Manilan ”Edsalle” yli miljoona
ihmistd osoittamaan mieltdan presidentti
Joseph Estradaa vastaan. Mielenosoituksen

Maailmankauppoj::n
verkkokaupat

Yli 20 reilun kaupan kiasityolaisryhmaia.
Sisustus, vaatteet, soittimet, laukut,
suitsukkeet ja paljon muuta.

taustalla oli presidentti Estradaa vastaan
16ydetyt todisteet valtion varojen varasta-
misesta sekd korruptiosta. Enemmistoltadn
Estradan kannattajista muodostuva viralta-
panotuomioistuin kuitenkin hylkasi syyt-
teet. Seuraavana yoni Estradan vastaiset
mielenosoittajat kerdantyivit Epifanio de
los Santas -kadulle. Presidentti Joseph Est-
radasta tuli historian ensimméinen maan
péadamies, joka havisi valtansa tekstiviesti-
kampanjalle. Tapahtumasarja tunnetaan
Filippiineilld Kansan vallankumous II:na.
Monia muitakin vastaavia tapahtumaketju-
ja voidaan paikantaa maailman historiasta.
Kénnykoéiden ja facebookin kaltais-
ten ilmididen suosiota selittdd osittain
tarve yhdessa liikuttumiseen ja yhteis66n
kuulumiseen. Tunteiden merkitysta ei
pida vaheksyd, silld esimerkiksi kansassa
syntyvit tunteet ovat monien poliittisten ja
sosiaalisten muutosten, pisimmalle vietyna
vallankumousten taustalla. Yksittdisten
kollektiivisten kokemusten voima saattaa
kanavoida tunteita, joihin sisdltyy koko
yhteiskuntaa suuntaavia muutoksia.

Laura Hokkanen

Kansalaistoiminnan lehtori,
Mikkelin ammattikorkeakoulu

Lahteena kaytetty Rheingold Howardin teosta
Mobiilijoukot: seuraava yhteiskunnallinen
kumous. Like, 2003.

Maailmankaupat — reilua kauppaa thmisid ja ympdristod kunnioittaen
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Makaibari Tea Estaten viljel

Intian Darjeelingissa kasvatetaan

reilun kaupan luomuteeta.

Kiinan alkuperiis-
kansat huomasivat jo
tuhansia vuosia ennen
ajanlaskun alkua, etta
syomalli tietynlaisen
kameliakasvin lehtis
mieli virkistyy ja vasy-
mys seka nilka kaik-
koavat joksikin aikaa.
He olivat oppineet

tuntemaan teen.

kuva Reilun kaupan edistamisyhdistys ry / Didier Gentilhomme

eepensas (Camel-
lia sinensis)
kuuluu teekasvien
heimoon. Sen
alkupera ulot-
tuu sekd Kiinan

Yunnanin maakuntaan ettd

Intian Assamiin. Kiinan ja Intian

teepensaat ovat niin rakenteeltaan

kuin ekologialtaankin erilai-

sia. Kyseessd ei kuitenkaan ole

kaksi eri lajia vaan saman lajin

eri rodut. Kiinalainen rotu on

melko kapea- ja pienilehtinen

sekd hidaskasvuinen. Intialaisen

rodun lehdet ovat leveimmit,
ohuemmat ja riippuvammat. Se
on myds nopeakasvuinen ja voi
kasvaa luonnossa jopa 20-met-
riseksi. Rodut ovat ominaisuuk-
sillaan sopeutuneet erilaisiin
ilmasto-oloihin: kiinalainen rotu
viileisiin, assamilainen limpimiin
ja kosteisiin.

Ruokayrtista sotien
sytyttajaksi

Tee oli pitkéidn kiinalaisten tar-
koin varjelema aarre. Aluksi sitd

Tee — vanjeltu
fumottu aar

kaytettiin ladke- ja ruokayrtting,
mutta hiljalleen my6s juoma-

na. Vanhin tunnettu teetarha
perustettiin yli 2000 vuotta sitten
Kiinan Sichuaniin. Ajanlaskun
ensimmaiselld vuosituhannella
teetd puristettiin kakuiksi, joista
murrettiin paloja kiehuvaan ve-
teen nautittavaksi yhdessd suolan
tai muiden lisukkeiden kanssa.
Noihin aikoihin etenkin budd-
halaiset levittivit teen suosiota

ja viljelya - ensin Kiinan sisalla,
my6hemmin muun muassa Kore-
assa ja Japanissa.

ja

re

Nykyisenkaltainen teekulttuuri
kehittyi Kiinassa Ming-dynastian
(1368-1644) aikana. 1600-luvun
alussa tee saavutti my6s Euroopan,
ja siitd muodostui nopeasti yksi
Englannin Itd-Intian kauppa-
komppanian tarkeimmista rikka-
uksista. Kauppakomppania piti
teekauppaa Kiinasta Eurooppaan
ldhes tdydellisend monopolinaan
1800-luvun puolivélin oopiumiso-
tiin saakka. Komppania oli pitkdan
maksanut teekauppoja salakuljet-
tamalla Kiinaan oopiumia Britan-
nian siirtomaasta Intiasta. Sodat
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’ Mitd vaikeamman
Jja hitaammin
teepensaat kasvavat,
sitd hienompaa ja
terveellisempiid teetd
niistd saadaan.”

syttyivét, kun Kiinan hallitus
alkoi vastustaa huumekauppaa.

Hieman ennen oopiumsotia
1820-luvulla britit olivat lyténeet
Intian Assamista luonnonvaraisia
teepensaita. Koska teen kysynti
Euroopassa kasvoi kiivaasti ja
sotien myo6ta teen tuonti Kiinas-
ta muuttui epdvarmaksi, britit
alkoivat panostaa teen viljelyyn ja
jalostukseen Intiassa. Kiinalaisen
ja assamilaisen rodun yksilot
risteytyivit runsaasti keskendan.
Tuloksena syntyi joukko muun-
televia ja elinvoimaisia tyyppeja,
joita pystyttiin viljelemdan myos
uusilla alueilla. Britit levittivitkin
teen viljelya Intian lisaksi myos
muihin siirtomaihinsa.

Teen viljely

Teetd voidaan kasvattaa sieme-
nistd, mutta nykyisin kasvullinen
lisadminen pistokkaista on ylei-
sempdd. Siten viltetddn yksiloi-
den viliset laatuerot. Teepensaat
pidetdin leikkaamalla noin
metrin korkuisina, jotta sato on
helppo korjata. Satoa teepensas
tuottaa tavallisesti kolmivuotiaas-

ta viisikymppiseksi saakka. Villit
teekasvit ovat ikivihreitd, sitkeitd
ja pitkdikaisia puita. Vanhimmat
luonnossa kasvavat teepuut ovat
jopa yli 2 000-vuotiaita!

Viljelmilld parhaisiin teelaa-
tuihin kerdtddn vain kirkisilmut
ja muutama karkilehti. Halvem-
piin laatuihin kelpuutetaan myds
suuremmat versonkarkien palat.
Koska pensaissa on aina eri kas-
vuvaiheessa olevia versoja, poi-
mintaa on tehtiva sdannollisesti.
Runsaasti tyévoimaa vaativasta
sadonkorjuusta ovat perinteisesti
vastanneet naiset.

Kasvuolot vaikuttavat teen ma-
kuun ja laatuun. Mité vaikeam-
min ja hitaammin teepensaat
kasvavat, sitd hienompaa ja ter-
veellisempdi teetd niistd saadaan.
Kiinassa paikalliset asukkaat
keraavit teet itse villeistd tee-
puista ja kisittelevit sitd omaan
tarpeeseensa. Monien mukaan
nama “villit teet” ovat ylivertaisia
viljeltyyn teehen verrattuna, mut-
ta harva lansimaalainen pédasee
niitd koskaan maistamaan.

Teksti ja piirros Emilia Pippola

Teelaadut

Kiinalaiset jaottelevat

teen valmiin juoman varin
perusteella. Lansimaisessa
luokituksessa teelaadun
maaraa valmistusprosessi,
jossa merkittavin tekija on
hapettuminen. Britit luulivat
hapettumista jonkinlaiseksi
kaymisprosessiksi. Siksi
hapettumista kutsutaan
usein virheellisesti fermen-
taatioksi.

Musta tee, kiina-
laisten punainen
tee, on ainut
kokonaan ha-
petettu tee-
laatu. Sen
sanotaan
syntyneen
vahingossa:
joku tee-era
vain hapettui lii-
kaa, mutta sen havait-
tiin kestavan pitkia kuljetuksia
muita teelaatuja paremmin.
Mustaa teeta valmistettaes-
sa teelehtien annetaan ensin
nuutua pehmeiksi. Sitten niita
aletaan kosteissa ja lampimissa
oloissa rullata, hiertaa seka
muotoilla niin, etta lehdet sai-
lyvat kokonaisina, mutta niiden
sisaiset solurakenteet rikkoutu-
vat. Talléin rakenteet joutuvat
kosketuksiin hapen kanssa,
ja entsyymit alkavat hapettaa
viherhiukkasia ja muita solura-
kenteita. Hapettumisen aikana
teelehdet tummuvat. Lopuksi
musta tee vielad kuivataan kuu-
man ilman avulla.
Haudutusohje: 90-95-as-
teisessa vedessa 3-5 min.
Yleensa vain yksi haudutus,
mutta joitain laadukkaita
mustia teelatuja, kuten tiettyja
darjeeling-laatuja, voi hauduttaa
kolmestikin.

Vihreaa teeta ci usein
nuuduteta, vaan teelehdet
altistetaan heti kor-
kealle lampdtilalle
joko kiinalai-
seen tapaan
paahtamalla g
tai japanilai-
seen tapaan ¥
hoyryttamalla.
Kuumennus
tuhoaa lehtien
entsyymit, jolloin
hapettuminen ei kayn-

nisty. Teelehtien viherhiukkaset
ja muut solurakenteet eivat
paasekaan vihreassa teessa
hajoamaan, minka vuoksi vari

sailyy vihreana ja vitamiinit, anti-
oksidantit seké& muut ravintoaineet
paremmin tallessa. Mustan teen
tavoin vihrea tee kuivataan lopuksi
kuuman ilman avulla.

Vihrean teen aromit eivat saily
laheskaan yhta pitkaan verrattuna
mustaan teehen, koska hapettu-
minen tapahtuu joka tapauksessa
hiljalleen spontaanisti. Vihrean
teen paras sesonki on kesa; tuo-
reen teen maussa voi aistia muun
muassa ruohoa, savua, makeutta,

yrtteja ja manteleita.
Vihreaa teetd valmis-
tettaessa veden
lampétila on kriit-
tinen: kiehuva
vesi tuhoaa seka
maut, tuoksut
etta teelehdissa
sailyneet ravinto-
aineet.
Haudutusohje:
70-80-asteisessa tai jopa
haaleammassa vedessa 1-3 min.
Lahes kaikkia vihreita teelaatuja
voi hauduttaa vahintaan kaksi
kertaa.

Valkoinen tee on teelaaduista
vahiten prosessoitu. Teelehtien
annetaan vain kuivua ja lakastua
ulkotiloissa. Koska valkoinen tee
on lahes kasittelematonta, se si-
saltaa muita teelaatuja enemman
antioksidantteja seka vitamiineja.
Maultaan valkoiset teet ovat hie-
nostuneita, raikkaita ja hentoja.
Haudutusohje: Valmistetaan
kuten vihrea tee, mutta haudu-
tusaika voi olla hieman pidempi.
Valkoisia teelaatuja voidaan
hauduttaa useita kertoja.

Keltainen tee oli muinoin hy-
vin harvinaista ja tarkoitettu vain
keisarien kayttoon. Sita valmistet-
taessa teen lehdet paahdetaan
vain kevyesti ja kaaritaan paperiin.
Lehtia sailytetaan pimeassa muu-
tamia paivia, jolloin ne kellastuvat
ja muuttavat makuaan. Sailytyksen
! jalkeen lehdet saatetaan
viela paahtaa uudes-

taan. Maultaan
keltaiset teet ovat
helposti lahestyt-
tavia, makeita ja
samettisia.
Haudutusohje:
70-80-asteisessa
vedessa 3-5 min.

Oolong-tee (eli wulong-
tee) on osittain hapetettua teeta.
Tavallaan se sijoittuukin jonnekin
mustan ja vihrean teen valimaas-
toon. Oolong-teella on kuitenkin

aivan oma luonteensa — tai parem-
minkin useita luonteita. Hapetus-
aste, joka vaihtelee valilla 10 ja
70 %, maaraa teen varin ja maun.
Oolongit ovat vuosikertaviineihin
verrattavia hienostuneita teelaatu-
ja. Arvostetuimpia ja arvokkaimpia
ovat Kiinan Fujianin maakunnan ja
Taiwanin oolong-teelaadut.

Haudutusohje: 80-90-asteises-
sa vedessa 3-5 min. Monia oolon-
geja voi hauduttaa viisikin kertaa.
Joissain laaduissa ensimmainen
haudutus suositellaan kaadetta-
van pois.

Puerh-tee, kiinalaisten musta
tee, valmistetaan vanhojen, villina
kasvaneiden teepuiden suuris-
ta lehdista. Puerh-tee eroaakin
taysin muista teelaaduista, joihin
kaytetaan vain karkisilmuja ja
versojen nuorimpia lehtia. Puerhin
valmistusmenetelma kehitettiin,
kun vihrea tee ja sen terveelliset
vaikutukset haluttiin saada kesta-
maan pitkia kuljetuksia. Vihrean
teen tavoin puerh-teen lehtia ei ha-
peteta, mutta teen bakteerikanta
muutetaan puristamalla teelehdet
kakuiksi ja kypsyttamalla niita pit-
kia aikoja. Se on teelaaduista ai-
nut, joka paranee ikaantyessaan,
mutta myos kypsyttamatonta, ns.
"raakaa”, puerhia voidaan kayttaa.
Puerhin maussa on pehmeytta,
maanlaheisyytta, multaisuutta ja
maalaisuutta.

Haudutusohje: 95-100-astei-
sessa vedessa 3-5 min. Puerh-
teeta voi hauduttaa useita kertoja.

Teehaudukkeet kuten rooi-
bos, yerba maté seka
kotimaiset yrttiteet

eivat ole oikeas-
ti "teeta”, ’
vaikka niita 2,
siksi usein "
kutsutaankin.

Varsinaiset "

teet on aina "" =

valmistettu tee-
pensaan tai -puun £ +__; -

lehdista. Esimerkiksi
suosittu rooibos on valmistettu
punapensaan (Aspalathus linearis)
ja yerba maté orjanlaakeripensaan
(llex paraguariensis) lehdista.
Haudutusohje: Teehaudukkeita
ei yleensa voi valmistaa vaarin. Ne
kestavat kiehuvaa vetta eivatka
kitkerdidy haudutettaessa.

Lisatietoja:

Hyvan teen valmistusohjeet
|0ytyvat Maailmankauppalehden
numerosta 1,/2008
(www.maailmankaupat.fi/lehti).

Teksti ja kuvat Emilia Pippola
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Teeharrastus on Euroopassa nousemassa kovaa vauhtia viini-, olut- ja

kahviharrastusten rinnalle. Myos Suomessa harrastus nostaa paataan:

muutama asiantunteva teekirja on ilmestynyt ja teen erikoisliike on saatu

tannekin. Teeharrastaja Mikko Viitamaiki kertoo, kuinka tuohon virkis-

tavidn, terveelliseen juomaan voi hurahtaa.

teld-Aasian tutkijana

tyoskentelevd Mikko

Viitamaki, 31, kiin-
nostui ala-asteella Kiinasta ja

sai samalla kipinén teehen. Intia
ohitti pian Kiinan kiinnostuksen
kohteena, mutta teeinnostus siilyi.
Pitkdan Viitamaki joutui tyyty-
maén niihin teelaatuihin, joita
lapsuudenkaupungista Seindjoelta
sattui saamaan. Varsinainen har-
rastus alkoi 2000-luvun puolivilis-
s4, kun Helsinkiin avattiin teehen
erikoistunut kauppa: Théhuone.

- Ennen Théhuonetta Helsin-
gistakin oli vaikea saada asian-

Harrastuksena te e

tuntevaa palvelua sekd hyvaa
tai varsinkaan tuoretta teet,
Viitamaki valittelee.

Nyt harrastus on johtanut
jo erikoiskuppien ja useiden
teepannujen hankintaan. Vii-
tamden hyllysta 16ytyy muun
muassa kaksi savista, kiinalaista
Yixing-teepannua: yksi puerh-
teetd ja toinen oolongia varten.
Harrastuksena tee on kuitenkin
varsin halpa verrattuna vaikkapa
viiniharrastukseen.

- Kalliin viinipullon hinnalla
saa esimerkiksi todella hyvaa
puerh-teetd, josta riittdd kymme-

nien teelitrojen haudutukseen, ja
halvallakin saa hyvii teetd.

Teeharrastuksesta kiinnos-
tuneille Viitamaki suosittelee
kunnon haudutusvilineiden
hankintaa. Optimaalisin on sopi-
van pieni pannu, jossa teelehdet
saavat olla vapaina vedessd, mutta
joka tyhjenee kuppeihin kerralla.
Téarkeintd on, etté teelehdet eivit
jai lillumaan veteen, jos teetd on
tarkoitus vield juoda.

- Sitten vain kokeilemaan!
Kannattaa noudattaa kullekin
teelle sopivia haudutusohjeita ja
unohtaa sokeri ja maito. Aluksi

voi kokeilla helposti lahestyttavid
teelaatuja, esimerkiksi tuoreita
kiinalaisia vihreita. Sitten vain
uteliaisuudella ja hellésti teetd 14-
hestymadin, kannustaa Viitamaki.

Haudutuksessa tavallisimmat
virheet ovat Viitamaen mukaan
teelehtien liian runsas annostelu,
turhan kuuma vesi seka pitki
haudutusaika. Uutta teetutta-
vuutta kannattaa ensimmaiselld
kerralla hauduttaa mieluummin
liian vdhan aikaa.

- Haudutusaika riippuu
valtavasti teestd. Kevadn ensipoi-
minnan darjeeling-teelle minuut-

tikin voi olla liikaa, mutta joitain
valkoisia teelaatuja voi hauduttaa
jopa 15 minuuttia 60-asteisessa
vedessd.

Itselle sopivien teelaatujen 16y-
tamistd helpottaa, jos teen paisee
nikemidn ja mielellddn myos
haistamaan ostettaessa. Viitamaki
on havainnut, ettd yleensa jo teen
tuoksu kertoo, pitdako teesti.
Kirjallisuutta:

Arstila P. 2011: Teen ystavan kirja.
Nihtinen P. 2004: Kiinalainen

teekirja.
Petaisté H. 2008: Tee Teematka.

Teksti ja kuvat Emilia Pippola
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Maistisia
reilusta teehyllysta

Selvitin Mikkelin Kehitysmaayhdistyksen, Oulun Juuttiputiikin seka

Helsingin Reilun kaupan tihden suosituimmat teet ja haastoin tee-

harrastaja Viitamien maistamaan niistd neljaa.

Green Tea with Echinacea

vihrea maustettu pussitee (20 pussia)

Brittildisen Clipperin valmistama reilun kaupan pussitee, johon
kaytetty vihred tee on perdisin useista eri maista. Lisaksi teessa
on luontaisia sitrusaromeja seka auringonhatun juurta.

Tee kuivana: Muhjustettua vihreda teetd, jonka tuoksussa
juhannusvihtaa ja yrtteja.

Tee haudutettuna: Viriltdan rusehtavan kellanvihred. Hieman
samea, mutta luultavasti ei teen, vaan auringonhatun juuren
vuoksi. Sekd tuoksultaan ettd maultaan sitruunainen. Maussa
kitkeryyttd, ja tee kuivattaa suuta.

Muita kommentteja: Selvistikin “flunssatee”. Sitruunanmakui-
sia royhtayksid tulee viela pitkddn teenjuonnin jélkeen.

with

-

Teksti ja kuvat Emilia Pippola
a4 min

musta irtotee 100 g

voimakasta ja kuivaa.

Teessd ei kitkeryytta.
Muita kommentteja: Hyvi arkitee.

| Tanzania Tea (Kilimanjaro)

Tampereen kehitysmaakauppa tuo Tanzania-teetd suoraan
Tansanian Rungwen alueen teepienviljelijaosuuskunnalta.

Tee kuivana: Tee ei ole kokonaisina lehtind, vaan se on CTC
(Cut Tear Curl) -tyyppistd murua, jota yleisemmin kaytetdan
pussiteessd. Tuoksultaan kuiva tee on runsasta, tayteldista,

Tee haudutettuna: Viriltdan kauniin ruosteenoranssi. Maku
voimakas, pehmed, pyored, perusmiellyttiva ja pelkistetty.

FIGFOP

musta irtotee 100 g

R

i
d

Saksalainen dwp tuo luonnonmukaisesti viljeltya reilun kaupan
teetd suoraan Darjeelingista Sanjukta Vilkas -pienviljelijaosuus-
kunnalta. Bio Darjeeling First Flush FTGFOP -tee on poimittu

kevain ensisadosta, ja se on luokitukseltaan ensiluokkaista.

CLIPPE

Suomeen tee tulee Tampereen kehitysmaakaupan kautta.

Tee kuivana: Lehtien seassa jonkin verran pienid oksanpaloja,
minka perusteella voisi kuvitella, ettei tee ole aivan ensiluokkais-
ta. Tuoksussa ruohoisuutta.

Tee haudutettuna: Ensimmadisessd kaadossa véri heledn oranssi,
jossa hiivahdys vihredd. Maku kevyt, heled, pehmed ja hieman
kukkainen. Teessi ei kitkeryyttd, ja se aiheuttaa miellyttavaa
kihelmointia leukaperissa.

Muita kommentteja: Laadukas darjeeling, joka kesti kaksi
kaatoa kuten hyvan mustan teen kuuluukin! Ensimmdisen poi-
minnan mustaa darjeelingia kannattaa hauduttaa vain 1-2 min
hieman jddhtyneessd (n. 90°C) vedessi. Pakkaukselle erityiskii-
tokset, koska siind olevasta ikkunasta pystyi nakemaén teen jo

ostettaessa.

Fairtrade Organic
Indian Chai

musta maustettu pussitee (20 pussia)

Brittildisen Clipperin valmistama reilun kaupan luomupussitee,
johon kaytetty musta tee on perdisin useista eri maista. Lisdksi
teessd on kanelia, sitruunankuorta, neilikoita seké fenkolinsie-
menia.

Tee kuivana: Muhjustettua mustaa teetd ja runsaasti mausteita.
Neilikan tuoksu hallitsee.

Tee haudutettuna: Viriltdan ruosteenoranssia. Neilikka hallit-
see tuoksua sekd makua ja puuduttaa suun.

Muita kommentteja: Voisi toimia maidon ja sokerin kanssa tai
klassisten, rasvaisten pikkuleipien seurana. Clipperin sekoituk-
sessa vain kaneli ja neilikka ovat intialaiselle chaille tyypillisia
mausteita. Intiassa chai maustetaan vuodenajan mukaan: kesalla
kaytetddn runsaammin kardemummaa ja talvella inkivaaria seka
mustapippuria.
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kuvat Laura Hokkanen
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Ei1 vain viisasten
vaan viisauden juoma
FEieldsavolainen teehetk

ivan Mikkelin keskus-

tassa sijaitsee museo-

viraston suojelema
Pulkkisenkulma, ldhes ainoana
keskustakuvassa sailynyt puuta-
lokortteli. Se on jakanut vuosien
mittaan mikkelildisten mielipi-
teitd siitd, pitdisiko talovanhus
sdilyttdd vai purkaa. Vuonna
1875 valmistuneeseen Pulkkisen-
kulman osaan, todennékoisesti
laaninarkkitehti Constantin Ki-
seleffin suunnittelemaan raken-
nukseen, herasi syksyn alussa
uusi eldmd. Pitkdn remontoin-
tiurakan jalkeen talon suojaan
syntyi tunnelmallinen, vanhaa
kunnioittava kahvila. Oikeastaan
kyseessd on enemman kuin kah-
vila. Yrittdjdpariskunta Hanna ja

Rauno Tuukkanen nimesivatkin
kokonaisuuden Wanhaksi Taloksi,
joka on ikddn kuin pieni “tava-
ratalo”. Sen yhteydessi kavijoilla
on mahdollisuus nauttia paikan-
paalld leivottuja herkkuja, valita
teetd noin 30 haudutettavan teen
valikoimasta, kokeilla halutes-
saan reilun kaupan kahvia, tehda
ostoksia herkkupuodissa, ostaa
villoja ja matonkudetarvikkeita
tai asioida Maailmankauppojen
sekd muiden kansalaisjérjesto-
jen tuotteita myyvéssd Onnen
Okariinassa.

Teesta tuli oma yritys

Ennen kuin Wanha Talo syntyi,
oli Hanna Tuukkasen eldmassa

ehtinyt tapahtua jo kaikenlaista.
Suurtalouskokiksi valmistunut
Hanna oli paatynyt erilaisten
ravintola- ja palveluammattien
jalkeen pohtimaan omaa yritys-
td. Monien sattumien jélkeen,
vuonna 2009, Hannasta tuli Juvan
Wehmaan kartanon yhteydessi
toimivan Teehuoneen yrittaja.
Paljon valtakunnallista niky-
vyyttd kahminutta teehuonetta
kuvailtiin muun muassa Suomen
ensimmaiseksi oikeaksi englanti-
laiseksi teehuoneeksi. Sen ideana
olikin tarjota kévijoille uudenlai-
nen, suomalaisille jopa tuntema-
ton makueldmys: teen juominen
posliinikupeista pienten herkku-
jen kera. Juvan Teehuone sisus-
tettiin englantilaisen teehuoneen

tapaan ruusutapeteilla ja ylellisilla
tekstiili- huonekaluryhmilla.
Hanna Tuukkanen mieltyi
ajatukseen teehetkestd, arjen
ylapuolella olevasta tilaisuudesta,
jossa yhteen kokoontuneet ystavit
saavat nauttia kiireettd mukavassa
ympiristossa teetd, herkkuja ja
tunnelmaa.

Eldma kuljetti kuitenkin
eteenpain ja Tuukkasten perhee-
seen syntyi lapsi. Teehuone siirtyi
uusille omistajille. Kotoaan kisin
Hanna pyoritti matonkuteita ja
kutomistarvikkeita myyvaa yri-
tysté. Aitiysvapaan aikana Hanna
alkoi haaveilla ty6paikasta, jossa
hién viihtyisi ja jossa hin saisi
tehdd mukavia asioita mukavien
ihmisten parissa. Ensin tyopaikan

Pannu on Sri Siwam Potteryn
(Puducherry, Intia) valmistama
reilun kaupan tuote ja sita saa
hyvin varustetuista kehitysmaa-
ja maailmankaupoista seka
verkkoputiikista www.juuttipu-
tiikki.fi. Myynnissa myos Onnen
Okariinassa.

piti olla matonkuteita myyvin
Vyyhdittaren toimipiste keskus-
tassa. Sitten mukaan tuli ajatus
kahvilasta. Sattumalta Tuukkaset
kavivit katsomassa yli 300 nelion
liiketilaa Pulkkisenkulmassa. Se
oli kuitenkin turhan iso heiddn
tarpeisiinsa, ja lisdksi tila vaati
isoa remontointia. Jotain tuosta
kdynnist4 jdi kuitenkin kytemédan
Tuukkasten mieliin. Sitten asiat
ldhtivétkin loksahtelemaan kuin
itsestadn. Rauno Tuukkanen luki
lehdesta jarjestokauppa Onnen
Okariinan lopettamisajatuksista —
ja otti saman tien yhteyttd. Hanna
haaveili vanhan talon hirsiseinaa
vasten olevista villalangoista — ja
sai mukaan paikallisen kehraa-
mon. Kevaastd syksyyn Tuukkaset
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remontoivat tilaa. Monia visioita
mielessd, uusia ideoita koko ajan
pursuten, toisten karsiintuessa tai
toisten toteutuessa syntyi syys-
kuussa avautunut talo.

Kasityolaisyyden
vetovoima

Hanna Tuukkanen on tehnyt
pienestd pitden kisitoitd. Kasi-
tyossd viehattad sen yksilollisyys
ja lopputuloksen odotuksen
vetovoima. Kasityotd pitad saada
pitdd kisissd, myds ostotilantees-
sa. Siksi netissd myytavat kasityot
eivit vetoa Tuukkaseen - ja hidn
toivookin Wanhasta Talosta
myynti- ja kurssiareenaa erilaisille
kadentaitajille. Talossa nyt olevat
toimijat voivat jonkun mielestd
olla keskenaan ristiriitaisia; on
lihiruokaa ja samalla kaukaa
tulevaa, on kotimaisia ja niiden
rinnalla eteldisen pallonpuoliskon
kasitoitd; on raaka-aineita kasi-
toihin ja valmiita taidonnaytteita.
Tuukkasen mielestd nykyinen
tilanne on kuitenkin ihanteelli-
nen. Esimerkiksi reilun kaupan
kasityot edustavat kaukaisten
maiden paikallista késityoperin-
nettd ja taistelevat myos halpa-
tuotantoa vastaan. Siind mielessé
ne ovat aivan samalla viivalla
kotimaisten kisitdiden ideologian
kanssa. Herkkupuodin tuotteet
edustavat kotimaisia pientuottajia,
mutta yhti lailla kaukaa tuleville

kuva Laura Hokkanen
up

tuotteille, joiden alkuperd on
tunnettu, on paikkansa. Kahvia,
teetd ja kaakaota kun ei meiddn
pelloillamme kasva.

Teen viisaus

My®0s tee on tietylld tapaa kasityo-
ldisyyden taidonnéyte. Késinpoi-
mitut teelehdet ja perinteisten
valmistustapojen my6ta
syntyneet teesekoi-
tukset saapuvat
eri puolilta
maailmaa.
Niissd nakyy
satojen
vuosien tyo-
menetelmat
ja kulttuu-
rien taustat.
Tuukkanen on
valinnut kahvila-
myyntiin noin 30 teen
valikoiman, jossa on edustettuna
teelaatuja lukuisista teemaista.
Teenystavit ovat olleet innoissaan
jo avajaispdivastd alkaen. Poikke-
uksellista esimerkiksi lienee, etta
kahvilassa kiinnitetddn huomiota
eri teelaatujen vaatimille veden
lampétiloille. Mys ensikertalai-
sia viehattaa poytadn tarjoiltava
kuppi, jonka mukana saapuu tii-
malasi. Se médrittelee asiakkaalle
sopivan teenhaudutusajan.

- Tee on vdhidn samanlainen
harrastajien kohde kuin viinikin.
Asiantuntijoita riittaa. Itselleni

[iA
/|
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teen viisaus piilee siind, ettd siitd
voi oppia koko elimén ajan aina
uutta, pohtii Hanna Tuukkanen.

Hén opiskeli miehensa kanssa
teealaa Ruotsissa jarjestetylla tee-
kurssilla. Sen aikana he oppivat
perusasiat teestd, teelaaduista,
haudutuksesta, valineistosté ja
erilaisista teeseremonioista. Kurs-
sin jilkeen he jatkoivat itseopis-

kellen ja kokemuksen kautta
tietoa kartuttaen.
- Kyllahdn
teestd voisi
halutessaan
tehdd elamida
suuremman
asian, kun
pohtisi, voi-
ko tata teetd
juoda vain
savipannusta,
millainen lusik-
ka vaaditaan tdman
teen mittaamiseen tai millaisella
seremonialla pitdisi toimia tuon
toisen teen kanssa. Minusta
kiinnostavampia seikkoja ovat
kuitenkin erilaiset tarinat teen
taustalla, se alkuperdn mystiikka,
miettii Tuukkanen. Han haluaa
karttaa teehen liitettdvad snob-
bailua, asian mystifiointia. Liika
hienostelu johtaa pahimmillaan
siihen, etteivit tavalliset suoma-
laiset uskalla edes kokeilla teeta,
kun pelkaavit, etta siité pitdisi
osata sanoa jotain ylevéa.

Hanna Tuukkanen puhuu
paljon teehetkestd ja sen yksin-
kertaisesta filosofiasta. Teehetki
syntyy parhaimmillaan, kun ysté-
vt kokoontuvat yhteen, teepannu
jaetaan osallistujien kesken ja
poytddn katetaan herkkuja. Tar-
kedd on myos se, ettd ei ole kiire
mihinkddn. Englannissa tillaisella
teehetkelld on melkein institu-
tionaalinen asema. Suomalaiselle
kahvikansalle voi olla vaikea se-
littda teehetken erityisyytta. Kun
teepannu jaetaan, silld on myds
syvallisempi merkitys kuin vain
pelkka juoman nauttiminen. Se
on myos yhteisen ajan ja tunnel-
man jakamista.

kuva Mainospihlaja Ky / Tiina Makinen

-

- Meilla
kahvilassa
on kierrite-
tyt kalus-
teet. Yksi
poydistd on
iso kuuden
hengen poyta.
Suomalaisilla on
vahva niakemys, ettd jos
jo kaksi ihmista istuu poydass,
kaikki muutkin nelji tuolia ovat
varattuja. Teen nauttimiseen
kuuluu erddnlainen jakamisen
kulttuuri - ja sen soisin tarttuvan
vahvemmin suomalaisiin kahvila-
kulttuurissakin, haaveilee Hanna
Tuukkanen.

Kahvilassa innostetaan ihmisia
teepannukulttuuriin. Asiakkaat
voivat valita useamman hengen
teepannullisen teetd. Se on asiak-
kaalle paitsi edullisempaa myds
teekulttuuriin kannustavaa. Ndin

-

-
1

et

=y N

esimerkiksi
teen makua
voidaan
yhdessi
arvioida.
Jollain tavalla
yhteinen pannu
myos lisad yhdessa
vietettdvad aikaa, kun
ei pidetd kiinni vain omasta
kupista vaan nautitaan yhteisesti
pannusta.

- Jos ajattelen unelmien
teehetked, se olisi varmasti kylméa
pakkaspaiva, kiireet6n, rauhal-
linen olotila ja yhdessa ystivien
kera jaetut herkut lammittavin
teen kera, listaa Tuukkanen.

Se sopineekin eteldsavolaiseksi
teehetkeksi. 1500-luvulla julkaistu
kiinalaisen Hsii Tseshun runoel-
ma "Sopivia hetkié teenjuonnille”
lisdd teehetkiin vield tarkkaan har-
kitun listan globaaliin maailmaan:

. ”Sopivia hetkii teenjuonnille”

|

."‘1_ Pienten sadekuurojen rapistessa.

= Kun sydin ja kidet ovat vapaat.
Kun olemme visyneet runouden lukemisesta.
Kun ajatuksemme ovat hdmmentyneet.
Kun kuuntelemme viisuja ja lauluja. |
Kun laulu on loppunut.

J Kun istumme kotona vapaapdivind.
Kun soitamme tsiinid tai katselemme maalauksia.
o Kun keskustelu jatkuu myohddn yohon. L

Kirkkaan ikkunan ja puhtaan poyddn ddressd.
Miellyttivien ystdvien ja sorjien jalkavaimojen kanssa.
Palattuamme ystivien kera vierailulta.

Kun pdivdi on kirkas ja tuuli leuto.

Maalatussa veneessi pienen puusillan liheisyydessd.
Korkeassa bambumetsdissd.
Kun on kesdpdivind huvimajassa lootuskukkien ddrelld.
Kun suitsuke palaa pienessd huoneessa.
Kun juhla on ohi ja vieraat menneet.
Kun lapset ovat koulussa.
Rauhaisessa yksindisessd temppelissd.
- Kuuluisien lihteiden ja kummallisten kallioiden liheisyydessd.

h-l'-:._..--.‘l-l'l:-u-'.—ﬂ-ﬂ--ﬁ g -

\

Wanha Talo Savilahdenkatu 12, Mikkeli
Avoinna ma-pe 9.30-17.30, la 10-14

Teksti ja kuvat Laura Hokkanen
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Rello viuden tee

Herkuttelua englantilaiseen tapaan &

arina kertoo, ettd Bedfor-
din herttuatar Anna keksi
vuoden 1840 paikkeilla
tavan, joka nykyisin tunne-
taan nimelld "Kello viiden tee”.
Aikaiset aamupalat ja myohaiset
illalliset pistivit mahan kurni-
maan. Iltapaivalld nautittu tee
ja leivonnaiset osoittautuivat
verrattomaksi ylellisyyshetkeksi,
joka pian yleistyi koko yldluokan
keskuudessa.

Tarvitaan sormileipié, skonsse-
jaja clotted creamia — paksua ker-
maa. Perinteisen englantilaisen
kello viiden teen henkeen kuuluu
istua hengdhtdmaan ja nauttia
teen kera suolaisia ja makeita lei-
vonnaisia. Makeiden leivonnais-
ten joukkoon soveltuvat hyvin
erilaiset kakut, kuten mehukas ja
pehmeéd porkkanakakku.

Miten englantilaisista
tuli teekansa?

Tee saapui Englantiin 1600-luvun
puolivilissd. Aluksi se oli vain
seurapiirien, hovien ja arvok-
kaiden kahviloiden erikoisuus.
Teetd ei juotu alkuun niinkdan
makusyistd vaan paremminkin
lukuisten ladkinnillisten hyo-
tyvaikutusten takia. Sata vuotta
myShemmin tee oli yleistynyt
kaiken kansan juomaksi.

Kiinalaiset olivat pitkdin tee-
kaupan herroja. Kiinan etuna oli
sen omavaraisuus: se ei tarvinnut
juurikaan mitdan, mitd eurooppa-
laiset halusivat tarjota maksuksi
teestd. Hopea- ja kultarahat olivat
ainoa maksuviline, joka kelpasi
kiinalaisille. Kasvava teenkulutus
ja sen maksaminen hopealla ja
kullalla alkoi kuitenkin kiyda
kalliiksi briteille, silla he joutuivat
joko ostamaan tai ryostaiméan
tarvitsemansa jalometallit espan-
jalaisilta tai portugalilaisilta, jotka
puolestaan vaihtoivat tai ryostivat
jalometallinsa intiaaneilta Ameri-
kan siirtomaistaan.

1757 britit keksivat uuden
maksutavan teehankinnoilleen
Kiinassa: Bengalin puuvillan ja
pian myds salakuljetetun oo-
piumin. Oopiumista riippuvaisten
kiinalaisten maérédn arveltiinkin
olevan vuoteen 1835 mennessd
kaksi miljoonaa. Tilanne karjis-
tyikin vuonna 1839, kun kiina-

kuva Mainospihlaja Ky / Tiina Makinen

laiset pysdyttivit vakivaltaisesti
oopiumlaivan ja kaatoivat 20 laa-
tikollista oopiumia mereen. Britit
julistivat Kiinaa vastaan sodan,
jota voidaan kutsua oopiumsodan
rinnalla yhta lailla teesodaksi.

[

Sen voitto takasi briteille padsyn
kiinalaisiin teetarhoihin.

Pian britit onnistuivat sala-
kuljettamaan myos teen taimia
Kiinasta siirtomaihinsa Intiaan
ja Bangladeshiin, joissa pensaat

eivit kuitenkaan viihtyneet.

Ensimmaiset kaupalliset teep-
lantaasit britit perustivat vuona
1835 Assamiin, Luoteis-Intian
Kumaoon ja Madrasiin. Teen
viljelyssa tarvittavaa tietoa ja

kokemusta britit saivat houkutte-
lemalla kiinalaisia teetarhureita
Intian viljelmille. Varsinkin
Assamin alueella kasvatettu tee
miellytti brittiostajien makua ja
siitd oltiin valmiita maksamaan
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RUOKAA REILUSTI

kuva Laura Hokkanen

Tarvitset:

fariinisokeria
0,5 tl suolaa

3 munaa

3,5 dl vehnédjauhoja
1 tl leivinjauhetta

1 tl soodaa

1 tl kanelia

Kuorrutus:

1,5 di siiviloitya tomusokeria

paista 175 °C n. 50-55min.

Wanhan Talon
reilu porkkanakakku
Hanna Tuukkasen tyyliin

80g mantelijauhetta TAl 50-100 g saksanpahkinéita rouhittuna
2-3 porkkanaa raastettuna (n. 300 g)
1,5 dI reilun kaupan ruokosokeria (esim. Mascobado) + 1,5 dl

2 dl reilun kaupan oliiviéljya (esim. Canaan Fair Trade oliiviéljy)

400 g sulatejuustoa (esim. Olympia)

3—4 rkl puristettua sitruunan mehua
Koristeluun: esim. paahdettuja mantelilastuja

Vatkaa yhteen 6ljy, sokerit ja suola. Sekoita joukkoon munat
yksitellen. Lisaa porkkanaraaste ja pahkinarouhe/mantelijauhe.
Sekoita kuivat aineet keskenaan ja lisaa taikinaan.

Kaada voideltuun ja jauhotettuun isoon irtopohjavuokaan ja

Vatkaa sulatejuuston sekaan tomusokeri ja sitruunamehu.
Levita kuorrute jaahtyneen kakun paalle ja koristele halutessasi.
Nautiskele teen kera hyvassa seurassa.

, ’ Varsinkin Assamin alueella
kasvatettu tee miellytti brittiostajien
makua ja siitd oltiin valmiita
maksamaan hyvdid hintaa.”

hyvaa hintaa. Yksityiset yrittajat
kiinnostuivat teebisneksesta ja
sen myota perustettiin ensimmai-
nen brittildinen teeplantaasiyh-
ti6 — Assam Company, joka oli
alku yha uusille yhtiéille. Niiden
osakkeilla alettiin kdydd kauppaa
Lontoon porssissd.

Koska melkein kaikki Intian
ja Ceylonin teeplantaasit olivat
1800-luvun lopulla ja 1900-lu-
vun alussa brittien perustamia ja

brittien hallitsemia, maérasivit
britit usein, ettd plantaaseilla kas-
vatettu tee oli vietavd Lontooseen
myytéavéksi. Brittien teeherruus

oli syntynyt.

Britit ja teen
syvin olemus

1800-luku
On omituista, kuinka ruoansu-
latuselimistomme hallitseekaan

kuva Laura Hokkanen

Trendikasta
teeta: puuvilla-
langalla yhteen
sidotut teepen-
saan lehdet
ja eri kasvien
kukat puhkeavat
teepannussa
loistoon.

dlydmme. Me emme voi tehdd tyo-
td emmekd ajatella, jos vatsamme
ei sitd salli. Se sanelee tunteemme
ja intohimomme. Kananmunien
ja pekonin jilkeen se vaatii tyitd,
kunnon pihvin ja portterin jilkeen
se vaatii unta. Teekupillisen(kaksi
lusikallista kuppia kohti, dlikd
anna sen seistd kolmea minuut-
tia kauempaa) jilkeen se sanoo
aivoille: "No niin, herddpds nyt ja
ndytd voimasi. Ole kaunopuhei-
nen, syvillinen ja lemped; katso
luontoa ja eldmdd tarkasti; levitd
vdrisevin ajatuksen valkoiset siivet
ja liidd jumalaisen hengen lailla
yli kiireisen maailman téihtikujien
poikki ikuisuuden porteille saakka!

(Jerome K. Jerome 1889:
Kolme miesta veneessa.)

1900-luku

- Aiti, meillé on kauhea néilkd,
niin ettd juodaan teetd, ja sitten
kerromme sinulle suuria uutisia,
sanoivat kaksoset yhteen ddneen.
[~ =] Pian he istuivat kaikki
teepoyddssd ja iloitsivat ihanasta
juhla-ateriasta. Isoja leipdvii-
paleita, joilla oli paksusti voita,
kotitekoista marmeladia, kotite-
koista juustoa, inkividrikakkua,
hedelmdkakkua, kypsii luumuja ja
vieldpd kotona keitettyd kinkkua,
jos joku olisi halunnut jotakin
tukevampaa ruokaa.

(Enid Blyton 1942:
Viisikko ja linnan aarre.)

Tiissd on neiti Marple, poikani.
Soita kelloa, poika, niin saamme
uutta teetd.

Ald suotta vaivaudu, diti. Join
jo kupillisen.

Totta kai me haluamme lisdi
teetd - ja teeleipid, Beatrice, hin
liscisi sisikolle joka oli ilmestynyt
ottamaan teekannun.

Kylld rouva.

Walter Fane sanoi huulillaan
verkkainen miellyttdvi hymy: -
Aiti hemmottelee minua, ikivi
kylli.

(Agatha Christie 1977:
Neiti Marplen viimeinen juttu.)

2000-luku

Kun uutisten lukija sanoi: ”Kaup-
piaat avaavat ovensa tuomalla
ulos vilttejd ja teetd” mind vain
hymyilin. Se on mainiota. Se on
Englanti sinulle. Tee ratkaisee kai-
ken. Onko sinulle kylma? Teeti.

kuva Mainospihlaja Ky / Tiina Makinen

Wanhan Talon
kahvilayrittaja
Hanna Tuuk-
kanen raottaa
suomalaiselle
kahvikansalle
mielellaan
ovia myos
teen saloihin

Poikaystdvasi on juuri jattdnyt
sinut? Teetd. Olet juuri saanut
kuulla, ettd sinulla on sy6pa? Tee-
td. Koordinoitu terroristihyokkays
liikenneverkkoon on pysiayttanyt

kaupungin? Teetd jumalauta!
(Nimimerkki Jslayeruk Metaquotes
Livejournal -keskustelussa

heinakuussa 2005 Lontoon
pommi-iskujen jalkeen.)

Laura Hokkanen

Lahde:

Voipio, Timo 1993: Tropiikin lahjat.
Kahvin, teen ja kaakaon talous- ja
sosiaalihistoriaa. Gaudeamus.
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Kansa

uhansien kilometrien

pédssé kahvitiloilta elda

kansa, joka aloittaa péi-
vinsa kahvilla, liittda sen yhteisol-
lisiin rituaaleihinsa ja “voitelee”
silld aivonsa, jotta onnistuisi
haastavissa, 4ly4, tarmoa ja sisua
vaativissa tehtdvissd. Sen kansan
muistoissa kahvi on bingosta
voitettu tavarapalkinto, helteisen
heindpeltouurastuksen taukohet-
ki, uudenvuoden y6ni kupista
tehty ennustus tulevaisuudelle,
supermarketin avajaisten maisti-
ainen, ompeluseurojen odotetuin
herkutteluhetki tai iltakahvituo-
kio koko perheen kesken ennen
nukkumaanmenoa. Tissd me
olemme, suomalaiset, maailman
eniten kahvia kuluttava kansa.

Hyvaa huomenta
punahilkka, miltas se
maistuu kahvitilkka

Jo kansakoulun Aapinen tiesi
1930-luvulla, ettd kahvi kuului
suomalaiseen arkeen. Kanan ja
kukon aamukahvin &irelld kayta-
v keskustelu oli yksi tunnetuim-
pia Aapiskirjan runoja. Vaikka
kahvissa olikin kyseessa selkedsti
aikuisten nautintoaine, tiesivét
lapset varhaislapsuudestaan
saakka, ettd kyseessd oli merkit-
tava aistinautintojen, sosiaalisen
eldman ja arjen rikastuttaja.
Kahviin liittyvit rituaaliset menot
tarttuivat lasten toimintamal-
leihin siind missé tyonteko tai

saunominenkin.
Vuosien 1884-1919 aikana
syntyneiden ihmisten muistelu-

kertomuksissa lapsuuden ajan
kahvinjuontia kerrataan rajoit-
tamisen, kieltimisen ja "pulla-
mosson” tekemisen muisteluina.
Monissa perheissé lasten kahvin-
juontia rajoitettiin tai kiellettiin
rippikouluikéin saakka, silla
ennen ripille padsy4 nuoria pidet-
tiin keskenkasvuisina. Toisinaan
kahvin antaminen lapsille rajoi-
tettiin ns. kirkkokahviin. Erddna
kahvinjuonnin mittarina oli pys-
tyminen aikuisten ty6hon. Usein
lapsille tarjottiinkin sumppivettid
aikuisten kahvinjuonnin jalkeen.
Kyseessa oli edellisesti juontiker-
rasta kahvipannuun jaineet po-
rot, jotka kiehautettiin uudelleen
vedessd. Lasten kahvimuistoihin
kuuluivat myds sokeroituun
maitokahviin silputtu pulla eli
pullamésso, jota nimitettiin myos
mm. huppuliksi, moskaksi ja
topuksi. (Lindstén 2011.)

Kahvi on hyvaa aamuin,
illoin ja pitkin paivaa

Kahvin kautta voitiin puhua jopa
kansallista yhteista kieltd ilman
sanoja. Kehon avulla viestimisessi
eli kahvin kehrddmisessd kylaan
pistaytyja laittoi kddet ristiin

ja pyoritti peukaloita toistensa
ympdri viestittden haluavansa
kahvia. Kun kahvit oli juotu,
tehtiin peukaloilla samaa liiketta
toiseen suuntaan. Silld viestitettiin
tyytyvdisyyttd. Sanatonta viestin-
tad vieras kdytti myos laittamalla
kupit eri asentoihin juontitilan-
teessa. Emédnnalle kupit paljasti-
vat vieraan juontihalukkuuden.

"Tuuli puita huojuttaa ja paivan kehra paistaa. Heinapellon pientarella
kahvitilkka maistaa..." Lepohetki heinapellolla 1970-luvulla.

, Joka
“Kahvilla el:iz"

AN

(Lindstén 2011.)

Suomalaista, aitoa kah-
vihetked voi rinnastaa jopa
itdmaiseen teeseremoniaan.
Kahvin tarkka ja ldhes sere-
moniallinen nautiskelu siirtyi
eteenpiin useille sukupolville,
mutta myds muuttui aikojen
kuluessa. Ennen 1930-lu-
kua kahvi kaadettiin kupista
aluslautaselle ja juotiin soke-
ripala suussa ryystden. Kuppi
kaadettiin niin tdyteen, ettd
kahvia laikkyi “tassille”. Suoraan
kupin syrjéstd juojia pidettiin
hienostelijoina ja juomatapaa
kaupunkilaistyylisend. Yleisen
tavan mukaan vieraalle tarjottiin
kaksi kupillista kahvia, mutta
karjalaiset toivat sodan aikana
my6s muualle Suomeen tavan
kaataa vieraalle vield kolman-
nen kupillisen kahvia. (Lindstén
2011.) Eméinnén tarjoamien
kahvikuppien méarit kertoivat
kestitsijastd paljon: pihiydests tai
vieraanvaraisuudesta, vieraan ar-
vostamisesta ja toivottavuudesta,
kahvinkeittotaidosta ja my6s jopa
esteettisyyden tajusta.

Rituaalinen kéyt6s nayttaytyi
myo6s kahvipoytadn siirryttdessa.
Kukaan ei halunnut esiintya liian
innokkaana kahvittelijana, joten
Suomessa yleistyi tapa siirtyd
pOytddn vasta toisen tai kolman-
nen kehotuksen jalkeen. (Knuut-
tila 2006, 109.)

Kahvihetki kullan kallis

Sota-aika piirtyi monen muis-
toihin kahvin sdidnndstelyn ja
korvikkeiden kiyton aikakaudek-
si. Kahvin pitkd sdannostelyaika
sai ihmiset kaipaamaan kahvia.
Yleisimpind korvikeaineina kéy-
tettiin ohraa, ruista, kauraa, her-
nettd, sikuria ja voikukanjuuria.
Mustan porssin kauppa kukoisti
sotavuosina, silld noin kolmannes
keskivertoperheen kédyttimistd
vilja- ja rasvatuotteista hankittiin
sieltd. Voilla, laskilld, kankailla ja
muilla tavaroilla voitiin hankkia
kahvia. (Lindstén 2011.)

Kahvi oli toki ollut aiemmin-
kin kiellettyjen asioiden listalla.
1700-luvulla valtiovalta pyrki
vahentaméan kahvin kulutusta
verottamalla kahvitalouksia ja
kahviloita, mutta ndma keinot

Kahvipoydan henkinen anti oli sosiaalinen omatunto, joka vilitettiin
toisille ja seuraaville sukupolville alkaen lahetysompeluseurasta,
paatyen Kirkkokahviin. Alempi kuva noin 1920-luvulta, ylemmassa
seuraavat sukupolvet 1960-luvun lopussa.

osoittautuivat turhiksi. Kansa
halusi yhd kahvinsa. Jykevimpéna
keinona kahvin maahantuonti

ja kdyttdminen kiellettiin nelja
kertaa 1700-luvulla. Uhkasakoista
ja takavarikoista huolimatta kansa
taisteli kieltoa vastaan ja joi sala-
kuljetettua kahvia. Kahvin haju
peitettiin esimerkiksi keittdmalla
kaalia. Henked haistelevan polii-
sin tuloon varauduttiin sipulilla,
jota puraisemalla kahvin tuoksu
jai haistamatta. 1800-luvun alussa
kuningas Kustaa IV Adolf joutui
toteamaan: “Koska te, minun ala-
maiseni, olette sellaisia lurjuksia,
ettette voi tulla toimeen ilman
kahvia, niin tahdon sallia timan
juoman kayttamisen toistaiseksi.”
(Saarinen 2011, 29, 30.)

Kahvihammasta
jo kolottaa

Kahvihetki oli heinanteon koho-
kohta ja se vietettiin pellolla.
Ennen termospullojen aikaa
péivikahvi vietiin heinavielle
sanomalehteen kaaraistyssa kah-
vipannussa tai villasukkaan pujo-
tetussa lasipullossa. Ojanreunalle
tai heinille levitettiin puhdas liina

“poydaksi’, ja kahvin kyytipojaksi
tarjottiin vaaleaa leipa4, korppuja
tai vehnasta.

Toisinaan kahvi keitettiin pan-
nussa nuotiolla. Juomaa horpit-
tiin hartaasti sokeripala huulien
vilissd. Jokaisella oli juomaa

varten kuppinsa ja kahvi virkisti
heinévéden “sielua my6ten”. (Ranta
2006, 118.)

Olkaa hyva ja ottakaa,
pankaa sekaan ja
kastelkaa

Vieraanvaraisuuden kulttuuria
leimaa erddnlainen kirjoittama-
ton laki. Sen sdant6ihin kuuluu,
ettd vieraanvaraisuudesta ei saa
koskaan hyotya eikd isintda tai
eméntid saa kayttaa hyviksi.
Vieraalle onkin tarjottu talon
hienoimmista astioista ja hdnet
on istutettu pdydén parhaalle
paikalle. Vieraanvaraisuuteen
kuuluu my6s herkuista notkuva
poytd, eraanlainen yltakylldisyy-
den tavoittelu, vaikka elettiisiin
vaatimattomissakin olosuhteissa.
(Knuuttila 2006, 18, 20.)
Kahvinjuonti levisi maaseutu-
vdeston keskuuteen 1800-luvulla.
Aluksi se oli vain juhlajuoma,
mutta vuosisadan lopulla kahvia
juotiin arkisinkin, useimmissa
talouksissa kolme kertaa péivis-
si. Ennen tyohon laht6d juotu
kahvikupponen korvasi jopa
aamuruoan. Silti kahvi jai myés
juhlien keskeiseksi tarjottavaksi.
Kahvista tuli kaupunkimatkojen
tarkein ostoartikkeli ja erityisesti
naisten himon kohde. Kahvin-
juonnin myo6ti lisddntyi myds
sokerin, vehnisen ja muiden
kahvileipien kaytto. Kahvi oli
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kuin‘{{tua'a-li: pieni levahdys- ja
seurustelutuokio juomisen lisiksi.
(Vilkuna 1983, 88.) Kahvirituaalin
on nahty olleen aikojen kuluessa
niin merkittiva anteliaisuuden ja
yhteenkuuluvuuden symboli, ettei
siitd haluttu luopua edes aitojen
raaka-aineiden puutteessa. Niu-
koissakin olosuhteissa haluttiin
jaljitelld vauraampien aikojen
tarjoilua ja kahvin asemasta
kaytettiin tarvittaessa korvikkeita.
(Saarinen 2011, 37.)

Vuosien 1884-1919 aikana syn-
tyneiden kertojien muisteluksissa
kahvi néyttaytyy erityisesti naisten
aistinautintona. Naiset huolehtivat
kahvin keittdmisestd ja tarjoilusta,
mutta samalla miehet sditelivat
sen hankkimista, keittdmistd ja
juomista. Yleistd kuitenkin oli,
ettd naiset hankkivat kahvia salaa
isanniltd ja jarjestivat “salakahve-
ja”. Kahvinjuonti merkitsi koti-
piiriin sidotuille naisille fyysista
ja psyykkistd virkistaytymista.
Samanlaista tehtdvaa toteuttivat
ompeluseurat, jotka olivat rajattuja
naisten yhteis6ja kahvinjuonnin,
kasitéiden ja rupattelun lomassa.
(Lindstén 2011.)

Jannittaa, sanoi mummo,
kun kahvimerkkia vaihtoi

Uusi sukupolvi kolkuttelee jo
suomalaisen kahvikulttuurin
historiankirjoitusta. 2000-luvun
nuorisolle on jo arkipéiviistd istua
kahvilassa nauttimassa tuplaesp-
ressoja, macciattoja, cappuccinoja
ja americanoja. Vierasvaraksi
kaappiin riitta4 hyvinkin gour-
mee-kahvi ilman sen seitseméan

sortin leivonnaisvalikoimaa, ja

kahvia alennusmyynnistd hamst-
raavalle vanhemmalle vielle
saatetaan jo hymy suupielessi
myhéilla.

Eettisen kahvin maihinnou-
su on nostattanut uudenlaisen
kahvikeskustelun. Kahvi- ja
ruokapdydistd on tullut erilaisten
elamankatsomusten kamppai-
lutanner. Adrimmilldén voidaan
puhua jopa sukupolvien vilisesta
kuilusta. Ruokaan ja kuluttami-
seen liittyvit eettiset valinnat nos-
tavat esille eri sukupolvien vilisid
arvokysymyksid. Vanhemmalle
videstolle ruoka edustaa sadstelidi-
syydelld saavutettavaa parjadmis-
t4, nuorille halpa kahvi voi merki-
td epéeettistd kuluttamista. Kahvi
onkin Suomessa aina peilannut
yhteiskunnallisia muutoksia,
elintasoa, eliméntapaa ja kansain-
vilistymistd (Lindstén 2011). Sen
avulla on lujitettu myds paljon
perdankuulutettua yhteisollisyytta
kyliily- ja tapakulttuurin seka
kahville annettavien yhteisten
merkitysten avulla.

Laura Hokkanen

Lahteet:

Knuuttila, Maarit 2006: Pappilan
hétéavara — vieraanvaraisuuden
taidosta. Helsinki: Kustannus Oy
Arkki.

Lindstén, Helena 2011.:
Sukupolvien kokemukset ja
kahvihetket. Piirteitd maaseudun
kahvikulttuurista 1920-1969.
Hybris 2/2011.

Ranta, Sirkka-Liisa 2006: Helletta,
heindpoutaa. Heindnteon
kulttuurihistoriaa. SKS.

Saarinen, Tuija 2011: Pannu
kuumana. Suomalaisia
kahvihetkiad. Helsinki: SKS.

Vilkuna, Kustaa 1983: Ty0 ja ilonpito.
Kansanomaisia tyénjuhlia ja
kestityksia. Helsinki: Otava.

Valokuvat: Yksityiset kotialbumit.

Matka jatkuu, kunhan ensin juodaan kahvit.

Kesalomailijat 1970-luvulla.

KIRJAT

Tulkaapa kahville!

Pannu kuumana. Suomalaisia
kahvihetkia. Saarinen, Tuija
2011. Helsinki: SKS.

P annu kuumana kertoo kah-
vin historian suomalaisten
nékokulmasta unohtamatta
kahvin syntyyn liittyvid tarinoita
ja kahvin yleistymista eri puolilla
maailmaa. Syntyhistoriansa saa-
vat myos erilaiset kahvi-ilmi6t
kuten ilta- ja saunakahvit, nisu,
kahvilakko ja kahvikuppi-
neuroosi. Kahvin roolia kansan
ylellisyys- ja viimein myos
arkijuomana kasitelldan esimer-
kiksi palveluskunnan ja isdnta-
vien vilisissd kahvittelutavoissa,
kiellettynd nautintona, kansan- ja
karjanlaakitsijand, vuotuisjuhla-
perinteessd ja myds saamelaisten
ja romanien tavoissa.

Kirja kertoo my®os kahviin
liittyvit sutkaukset seké kansan
ilmiomadisen kyvyn varioida ja
kayttad luovuutta, kun kyseessé
on kahvin kaltainen nautinto-
aine. Aidon kahvin puutteessa
on turvauduttu erikoisiinkin
korvikesekoituksiin - ja kallista
kahvia on my®6s opittu kierratta-
madn erilaisilla sumppiversioilla.
Arkistomerkinndissa paistaa
aito himmennys ensimmadisten
kahvikokeilujen kohdalla: miten
kahvi kuuluisi keittdd ja nauttia?
Emaéntd, joka keitti kahvipapuja
laskin joukossa tai toinen, joka

kestitsi pappia tarjoamalla vadis-
sa kelluvia kahvipapuja - eivit
ole harvinainen muistelunkohde
suomalaisissa perinnekeruissa.
Pannu kuumana on jykeva
perinnetietoteos suomalaisten
suhteesta kahviin. Se antaa
kiinnostavan tietomdéran eri-
koisistakin nakokulmista ja on
ldhes lakdhdyttava lukukokemus
kaiken tiedon maarad miettiessa.
Joiltakin osin kirja onkin “tosi
faneille’, niille, jotka haluavat
kuulla pienetkin yksityiskoh-
dat kahvin voittoisasta kulusta
maassamme. Kiinnostavat ndista
pienisté yksityiskohdista tekee
se, ettd ne lopulta kuvaavat
kahvin ohella meitd suomalai-
sia ja kansanluonnettamme,
huumoriamme ja kéyhien olojen
vaatimaa kekselidisyyttd. Pienilla
triviaalitiedoilla on paikkan-
sa. Voimme esimerkiksi lukea
kahvipannujen nokassa aiemmin
olleesta lapastd, torakkaldpasta,
joka esti torakoiden menemisen
kahvipannuun. Arkistosta tallen-
nettu muistitieto tuo esille vield
kiinnostavan jatkotarinan:
Eversti Vartiovaara erddn
toisen miehen kanssa meni Saa-
rijarvelld taloon metsalld olles-
saan. Kahvia keitettiin. Everstin
kuppiin tuli kaadettaessa torakka
ja toisen miehen kuppiin kaksi.
Eversti nosti torakan teevadille
ja joi kahvin, mutta toinen ei

voinut juoda. Isintd, joka shiutti
s-kirjaimen: "Mitésh on, kun ei
kahvi maista?” Vieras: "On nuo
torakat.” Isdntd tuosta tuohtui ja
meni keittioon akoille drisemaan:
”Shitd vartenhan mina shen
shihin [sihdin] shielti Saarijarvel-
té ostin, ettd saa shihata torakat
pois”

Pannu kuumana kuljettaa
lukijan my6s suomalaisuuden
juurille. Se etenee eri aikakausien,
historiallisten vaiheiden ja yhteis-
kunnallisten liikehdintojen lapi.
Samalla se antaa ddnen suomalai-
sille, jotka muistelevat suhdettaan
kahviin. Kirjan kahvimuistot ovat
kyselyvastauksia, vapaamuotoisia
tekstejd, joita tavalliset suomalai-
set ovat ldhettdneet eri perin-
nearkistoihin ja jotka kertovat
menneen ajan kahvinjuonnista
kunkin kertojan omalla dénelld.
Ajallisesti kahvimuistot sijoittuvat
1800-luvun alusta tihédn péivddn,
suurin osa 1900-luvun alkuun.
Kirja muistuttaa moniulottei-
sesti, kuinka kahvia on nautittu
erilaisissa elaman onnenhetkissa,
mutta yhti lailla se on kuulunut
jokapéaivaiseen tyontekoon ja
raskaisiin kokemuksiin kuten so-
taan. Kahvin tarina myos jatkuu.
Uudet ilmi6t ja trendit ovat lasna
uusien sukupolvien teksteissé ja
muistoissa.

Laura Hokkanen
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eilun kaupan purjelaiva , ,Estelle on pikku kepponen ihmisten
valintojen ylldipitimid talouden rau-
taisia lakeja ja muka meista riippu-
mattomia realiteetteja vastaan. Se
on vain vihdin enemmidn kuin sym-

bolinen ele, mutta hyvd sellainen.”
Lainaus s/v Estelleen nettisivulta www.estelle.fi

s/v Estelle on myytévina.

Kauppaa on hierottu jo
noin vuoden verran, kiinnostu-
neita ostajia on ollut, mutta laivan
tulevaisuus on edelleen auki.

Jos hyvin kay, yli kahden vuosi-
kymmenen ty6 maailman paranta-
miseksi laivanvarustuksen keinoin
saa jatkoa tavalla tai toisella.

Estellen tie reilun kaupan
laivaksi alkoi vuonna 1985, jolloin
joukko maailman parantamiseen

sitoutuneita suomalaisia osti
Saksassa vuonna 1922 raken-
netun, hiekkajaalana toimineen
kolmimastokuunarin. Hankkeen

kaynnistdjat halusivat laivan, jolla
voisi purjehtia Afrikkaan viemain
avustustarvikkeita ja tuoda paluu-
rahtina reilun kaupan tuotteita.
Samalla laivan tuli toimia reilun
kaupan aatteen lippulaivana ja
ndkyvini tiedottamisen areenana.

Laivan varustamista ja liiketoi-
mintaa varten perustettiin Eestaas
Oy, jonka tehtdviksi madriteltiin
omistaa ja varustaa laiva sekd
vuokrata sitd maailmankaup-
patoimintaan. Taustalla toimi
Uusi Tuuli ry, jonka tehtavana
sen oman madrittelyn perus-
teella on edistaé kansainvélistd
solidaarisuutta, oikeudenmu-
kaista kansainvilistd taloudellista
jarjestystd, rauhaa ja keskindista
yhteisymmairrysté yksityisten
ihmisten ja kansojen valilla.
Maailman merid purjehtiva laiva
oli tdhén oiva viline.

Eestaas Oy:ssa osakkeita on

kahta lajia, A-osakkeita on 500 ja
B-osakkeita 8 696. A-sarjan osak-
keilla on kaksikymmenti d4nté

ja B-sarjan osakkeilla 1 déni.

Uusi Tuuli ry omistaa kaikki A-
osakkeet ja B-osakkeita omistaa
runsaat 700 eri tahoa. Yhtiojérjes-
tyksen mukaan yhtién omistami-
en laivojen myymiseen tarvitaan
yhti6kokouksessa kahden kol-
masosan enemmisto lasné olevien
osakkeiden danivallasta. Mainitut
enemmistot pitdd saavuttaa seka
A-osakkeiden ettd B-osakkeiden
lasna olevasta ddnivallasta.

Hiekkajaalasta
merikelpoiseksi

Laivan kunnostaminen merikel-
poiseksi vapaaehtoisvoimin ja
vahalld rahalla oli pitka tie. Alku-
perdiseen unelmaansa, matkalle
Angolaan, laiva pddsi vuonna
2003. Silloin toteutui kolmivuo-
tinen Angola-projekti. Laivaan
lastattiin alkuperiisidean mukai-
sesti avustustarvikkeita, kuten
polkupyorié ja ompelukoneita, ja
suunnattiin keula kohti Afrikkaa.
Perilld jaettiin avustustarvikkeet,
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tehtiin tiedotusty6ti ja etsit-

tiin kotimatkarahdiksi sopivia
tuotteita. Valmiita reilun kaupan
kumppaneita ei maassa ollut,
mutta mielenkiintoisia tuotteita
16ytyi ja kauppoja tehtiin.

Matkan merkittavinta antia
saattoi kuitenkin olla se huomio,
jota hanke ja laiva kaikkialla
herittivit ja siitd syntynyt kes-
kustelu.

Jo ennen Angolan-matkaa
laiva oli kdynyt Vilimerell4, Irlan-
nissa ja useissa Pohjois-Euroopan
satamissa sekd purjehtinut ympa-
ri Itdimerta kouluttaen miehist6ad
ja kampanjoinut edustamiensa
aatteiden puolesta.

Toimintaa laivalla ja sen
purjehtimisen turvaamiseksi on
vuosien mittaan ollut valtavasti:
laivan rakentamista ja kunnosta-
mista, tiedon jakamista, tapahtu-
mia, kampanjoita, oheistapahtu-
mia. Estellen ymparille muodos-
tui asiasta kiinnostuneiden ja sen
eteen tyoskentelemadn halukkai-
den verkosto talkooviked, joista
osa tuli toihin kerran, osa on ollut
mukana vuodesta toiseen.

Hyvin moni on sijoittanut
hankkeeseen myos merkitta-

vid summia rahaa. Suurimmat
osakkeenomistajat ovat Uusi
Tuuli ry:n ja muutamien muiden
yhdistysten lisiksi yksityishenki-
16ita. My6s lukuisat ammatti- ja
opiskelijajarjestot ja myos valta-
kunnalliset toimijat kuten monet
ammuattiliitot, Siemenpuuséitio,
SPR, Ympirist6 ja kehitys ry sekd
maan kaikki kehitysmaa-, sittem-
min maailmankauppayhdistykset
ovat osakkeenomistajia.

Otteita laivan lokikirjasta

Estellen ensimmadinen purjehdus
Eestaas Oy:n ja Uusi Tuuli ry:n
palveluksessa oli siirtoajo Helsin-
gistd Turkuun toukokuussa 1986.
Laivassa ei ollut mastoja eikd
purjeita, ja myos kansi ja raken-
teet olivat hiekkajaalan tarpeiden
mukaiset.

Nettisivuilla julkaistun loki-
kirjan mukaan laiva nostettiin
ylos samana syksyna, ja siitd

alkoi perinpohjainen, vuoteen

1995 jatkunut uudelleenraken-
nus. Kokonaan kuivilla laiva oli
vuodet 1986-1989. Vuonna 1992
laiva siirrettiin Turusta Pansioon,
jonne tyomaa siirtyi. Tuo meri-
matka tehtiin hinauksessa, koska
purjeita ei vield ollut eikd kone
ollut kunnossa.

Vasta joulukuussa 1994 Estelle
irtautui laiturista omin voimin.
Lokikirjan mukaan: "Parin tun-
nin kaynti tyynelld ja pari senttid
jadssi olevalla merelld oli iso
tapaus kymmenen vuotta laivaa
rakentaneille. Purjeita ei vield
kaytetty, vaikka mastot ja takilat
olivat valmiit”

Kesilla 1995 tehtiin jo useita
koeajoja ja harjoituksia, myos
purjeilla. Syksylla tehtiin jo en-
simmadinen laivastovierailu Poriin
ja Uuteenkaupunkiin. Takaisin
Turkuun palattiin lokakuussa.

Kesdt 1996-1999 laiva oli
liikkeelld kesdkuusta syyskuuhun
kierrellen Suomen rannikkokau-
punkeja. Kesalld 1997 kiytiin
myo6s Ruotsin rannikolla, aina
eteldisessd Ystadissa asti. Kesalld
1999 reissut ulottuivat jo Uuma-
jasta Rostockiin.

Vuonna 2000 Estelle teki
suuren Vilimeren kiertueen.
Seuraavana vuonna kaynnistyi
kolmivuotinen Angola-projekti.
Sen ensimmadisend vuonna, 2001,
tehtiin tiedotuskiertue Suomen
rannikkokaupunkeihin.

Vuonna 2002 oli aika toteuttaa
suuri unelma, matka Angolaan.
Lihto oli Turusta 4. toukokuuta ja
paluu kotisatamaan 15. marras-
kuuta. Lissabonin ja Kap Verden
kautta péistiin Angolan Lobitoon.

Seuraavana vuonna tehtiin
toukokuussa jélleen tiedotuskier-
tue, tdlld kertaa Angolan-matkan
kokemuksista kertoen. Touko-ke-
sdkuussa tehtiin koulutuspurjeh-
dus reitilld Kotka-Hanko-Korp-
poo-Turku ja kesdakuussa laivalla
pidettiin my6s Turun saaristossa
purjehtien toteutettu Promet-
heus-leiri, yksi monista laivalla
vuosien mittaan jarjestetyistd.

Samaan kesdan mahtui myos
osallistuminen Tall Ships' Races

-tapahtumaan, ja sen jalkeen vield
elo-syyskuussa syyskiertue ja loka-
kuussa syyspurjehdus.

Kesit 2004-2006 laiva kiersi
ahkerasti Suomen rannikkoa, ja
vuosina 2007-2009 pisimmat reis-
sut ulottuivat Itdmeren eteldran-
noille, vuonna 2008 aina Saksaan ja
Hollantiin asti.

Sen jalkeen lokikirjan merkin-
nit loppuvat. Toimintaa ja tapah-
tumia laivalla riitti edelleen, vaikka
merelle ei lihdettykéin: talkoita,
kokouksia, kansainvilisid vieraita
ja kampanjoita. Ja murheellisim-
masta paasta: kevaalla 2010 Mek-
sikossa murhatun Jyri Jaakkolan
tyon jatkamiseen liittynyt Meksiko-
nayttely marraskuussa 2010.

Paatos Estellen
myymisesta

Marraskuun 27. paivdni 2010 Uusi
Tuuli ry kutsui koolle vientapaa-
misen ja syyskokouksen, jossa

oli madra paattad “yhdistyksen
nékyvimman tyokalun, s/v Estellen
omistusosakkeiden myynnistd”

Kokouskutsussa todettiin, ettd
Estellen myynti tuli ajankohtaisek-
si, koska pienen aktivistijoukon
voimavarat eivit riitd rahtipurje-
laivan isdnnéimiseen, miehittdmi-
seen, kampanjointiin ja projektien
suunnitteluun ja toteutukseen.
Kevitkokouksessa oli padtetty
aluksen laittamisesta myyntiin,
ja nyt oli paatettava kenelle, milld
ehdoilla ja milld hinnalla rakkaasta
rahtipurjelaivasta oltiin valmiita
luopumaan.

Vuotta myohemmin, syksylla
2011, halukkaita ostajia on Eestaas
Oy:n kauppaa myyntityéryhméan
jdsenend valmistelevan Pentti
Ristikartanon mukaan useita. Lo-
kakuussa tati juttua kirjoitettaessa

kauppoja ei kuitenkaan vield ole
syntynyt.

Ristikartano kertoo, etta seka
laivan tuleva kiytto ettd lopulli-
nen kaupanteon muoto riippuu
siitd, millainen taho laivan lopulta
ostaa. Ostajachdokkaissa on ollut
sekd merenkulkijoita ettd tahoja,
jotka muuttaisivat Estellen ravin-
tolalaivaksi tai kdsityolaispajaksi.
Mika sitten on laivan hinta? Sekin
riippuu sen lopullisesta kayttotar-
koituksesta ja sen edellyttamasta
katsastusluokasta. Vastaavanlaisia
laivoja on esimerkiksi Ruotsissa
myytavana ja hintahaarukka
on reilusta 100 000 eurosta
kahteen-kolmeensataan
tuhanteen euroon.

- Suurin osa
ostajista haluaisi
ostaa nimen-
omaan laivan,
ei pelkéstaian
osakkeita, jotka
sitoisivat sen
taustayhtion paa-
toksentekoon. Eestaas
Oy:n yhtiokokous onkin jo
tehnyt paatoksen laivan myymi-
sestd. Kokouksesta ilmoitettiin
asianmukaisesti Vihredssa Langas-
sa ja vaadittavat ddntenenemmis-
tot olivat kokouksessa padttdmaéssa
asiasta. Téllainen pdatos tehtiin
siltd varalta, ettd myynnissé olisi
toisenlainenkin vaihtoehto. Kaikki
vaihtoehdot ovat auki, totesi Risti-
kartano lokakuun puolivélissa.

Kaupan on siis joko Uusi Tuuli
ry:n osakkeet Eestaas Oy:ssd tai
Estelle-laiva.

Kaupan pitkittyessa Eestaas
Oy paitti lokakuun puolivélissd
hoitaa itse ajankohtaiseksi tulevan
katsastuksen ja laittaa laivan tela-
kalle. - Talkoovike#kin tarvitaan
taas, toteaa Ristikartano.

Estelle - tarina unelmista
ja yhdessa tekemisesta

Estellen myynti-ilmoitus vuosi sit-
ten kirvoitti sosiaalisessa mediassa
vilkkaan keskustelun. Osa kirjoitta-
jista muisteli laivan vaiherikasta yli
20 vuoden uraa reilumman maail-
man lippulaivana ja sanansaattajana
hyvin myonteisena asiana. Toiset
taas kommentoivat “johan-miné-
sitd-sanoin -hengessd” hankkeen
idealismia, tekijoiden purjehdus- ja
bisnesosaamattomuutta ja koko
hankkeen vahiistd merkitysta.

Léhes neljannesvuosisadan

olemassaolonsa aikana Estelle
on toteuttanut unelmaa
paremmasta maa-
ilmasta — ehka
pienesti mutta
erittdin konk-
reettisesti. Se
on yhdistanyt
huikean méarin
erilaisia ihmisia
tekemadn to6itd
yhdessa: rakentamaan,
remontoimaan, suunnit-
telemaan ja toteuttamaan kampan-
joita, purjehtimaan, unelmoimaan
ja myos tuottamaan tavoiteltua
tulosta.

Onko se onnistumista ja riittas-
ko se, riippuu mittareista ja tulosten
tulkitsijoista.

Laivan rakentamiseen osallis-
tuneet eivit ole asettaneet muita
tavoitteita kuin laivan purjehdus-
kuntoon saattaminen. Se toteutui.
My6s horisontissa siinnellyt matka
Afrikkaan tehtiin, ja se oli viestin-
néllinen menestys. Tekeminen ja
osallistuminen ovat olleet arvoja
sindnsd.

Teksti Riitta Lehtonen
Kuvat Uusi Tuuli ry

Lue Estellen
alkuvaiheen
tunnelmista
Maailmankauppalehti
20 vuotta sitten
-palstalta sivulta 19.
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Kookossaippua

syntyy parkallisista raaka-aineista

Intialainen reilun kaupan yhteisé Palam valmistaa ympérist- ja kiyt-

tajaystavallistd saippuaa kasviperiisistd raaka-aineista. Saippuaa ei ole

testattu eldinkokeilla ja valmistusprosessi on paitsi tarkkojen EU:n hy-

gieniasiiddsten mukainen, my6s Maailmankauppojen liiton edustajien

henkilokohtaisesti tarkistama. Saippuan raaka-aineet ovat pidosin pai-

kallisia, eikd sen valmistuksessa synny hukkatuotteita.

Saippuapohjassa eri
oljysekoituksia

Palamin valmistaman saippuan
raaka-aineina kaytetdan kuutta
eri kasvioljyd: neem- ja mohua-
puu-, kookos- ja 6ljypalmu- seka
maroti- ja riisikuituéljya. Eri
saippualaaduissa kdytetddn erilai-
sia oljysekoituksia, mutta kaikki
saippuat sisiltavit kookosoljya.
Tutkimukset kookoksesta eivit
ole yhtendisid, mutta usein koo-

kosoljyn kerrotaan tukevan ihon
kemiallista tasapainoa.
Maailmanmarkkinoiden koo-

koksesta noin 20 % tulee Intiasta.

Tamil Nadun osavaltion hehtaa-
rikohtainen kookospahkinoiden
tuottavuus on Intian suurin -
pahkinéitd saadaan vuodessa yli
3 700 miljoonaa. Kookosdljyd
tuotetaan noin 4 500 000 tonnia
vuodessa, josta 46 % kaytetdan
kosmetiikkateollisuuden tarpei-
siin.

Kookospalmun ja sen he-
delmien kaikkia osia voidaan
hy6dyntas tavalla tai toisella.
Ruoanlaitossa tunnettujen koo-
kosmaidon ja kuivatun lihan eli
kopran lisaksi kookospahkinasta
voidaan puristaa 6ljyd ruoan-
laittoon ja puristekakku kayttaa
karjan rehuna. Kuorta voidaan
kayttaa koriste-esineiden valmis-

tuksessa, sisakuorta lannoitteena.

Kookoksen kuituja kiytetdan
mm. koysissd, kuivattuja lehtid

koéyhien talojen kattoaineksena ja
runkoa rakennusmateriaalina.

Palamin kayttama kookoséljy
ostetaan 50 kilometrin siteelld
toimivilta viljelijoiltd, jotka pro-
sessoivat sen itse. Rasva erotetaan
kuivatusta kookoshedelmasta
murskaamalla. Hyvéin lammon-
kestonsa ansiosta kookoséljylla
on pitka siilyvyysaika ja parhai-
ten se sdilyy kiintedssd muodossa.
Niin ollen saippuaan ei tarvitse
lisatd erillisid sdilontdaineita,
jotka voivat olla ympéristolle
haitallisia. Vesistssd kookosoljy
hajoaa helposti.

Palmuéljyi ei ole saatavilla
Tamil Nadusta, joten Palam
hankkii sen naapuriosavaltiosta
Andhra Pradeshista, noin 700 ki-
lometrin kuorma-autokuljetuksen
péistd. Aiemmin palmudéljy os-
tettiin Malesiasta ja Indonesiasta.
Tuotanto sielld ei kuitenkaan ollut
ekologisesti kestavad, joten Palam
siirtyi seitsemdn vuotta sitten
ostamaan intialaista palmudljya.
Andhrassa 6ljypalmuja kasvate-
taan joutomaalla, joka ei sovellu
monellekaan kasville.

Luonnonvaraisena kasvavan
neempuun hedelmisti saatava
6ljy on paikallista tuotantoa.
Neempuun hedelma ei ole sy6-
tavd, mutta sen kivestd saadaan
puristettua oljyd. Hedelmd on
sesonkituote, joten 6ljyd on oltava
varastossa muiden vuodenaiko-
jen tarpeisiin. Neempuu tuottaa
hedelmia noin viiden vuoden
ikdisend. Puu on niin suuri, ettei
sithen voi kiivets, joten hedelmat
keritdan niiden pudottua.

Riisidljyi valmistetaan riisin-
jyvan kuoresta eli akanasta. Riisi
on Eteld-Intiassa perusruokaa,
joten sivutuotteena kerittavia
kuoria saadaan runsaasti ja se
on edullinen raaka-aine. Oljyn
valmistukseen tarvitaan kuitenkin
niin paljon kuoria, ettd valmistus
on tehdasprosessi. Oljyé valmistaa
Andhra Pradeshissa tehdas, joka
kasittelee riisid muutenkin.

Parfyymioljyt tyollistavat
pienyrityksia

Saippuoiden parfyymioljyt Palam
hankkii eri puolilta Intiaa, esimer-
kiksi Delhistd, Mumbaista, Tamil
Nadusta. Oljyt ovat International
Fragrance Associationin testaa-
mia ja niille on sertifikaatit. Osa
oljyntuottajista on perinteisid
perheyrityksid, jotka tyollistavit
paikallisesti muutamia kymmenia
henkil6ita kasvien kerdykseen ja
tislaukseen. Esimerkiksi citro-
nella-6ljyé saadaan vuoristossa
kasvavasta sitronellaheindstd, jon-
ka kerdaminen ty6llistdd alueen
alkuperdiskansaa eli adivasejaa.

Mohua (bassia latifolia) puoles-
taan on suuri puu, jonka syoma-
kelvottomat hedelméat muistuttavat
pientd kaakaohedelmii. Mohua
kasvaa luonnonvaraisena vuorten
alarinteilla Pohjois- ja Lansi- Tamil
Nadussa. Se alkaa tuottaa hedel-
mad vasta 15-20 vuoden kuluttua.
Niitdkin hedelmid keravit ja
myyvit adivasit. Kuten neemin
kohdalla, on tatakin hedelmaa
saatavilla vain osan aikaa vuodes-
ta, ja sitd keratdan maasta. Joskus
Palamilla on vaikeuksia saada
mohuan hedelmis, silld koyhat
adivasit saattavat myyda hedelmit
paikallisille myvyjille.

Tuoksu6ljyilla on hyvin hajun
lisaksi my®s terveysvaikutuksia.
Esimerkiksi neemilld on pitkat
perinteet ayurveda-ladketieteessa.
Kaikki 6ljyt kuljetetaan kuorma-
autolla Palamiin.

Saippuan valmistuksessa
ei haaskata mitaan

Saippumassa valmistetaan
keittamalld ndistd eri rasvoista.
Kasvirasva saadaan erottumaan li-
sadmalla seokseen lipedd ja suolaa.
Raakamassa valmistetaan Gandhi
Seva Sangam -yhteisssd. Palam
ostaa 70 % GSS:n valmistamasta
raakasaippuamassasta. Raakasaip-
pua kuljetetaan Palamin saippua-
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pajaan reilun tunnin ajomatkan
péadhan.

Massasta noin viidesosa on
kosteutta, joten se jauhetaan
lastuiksi ja kuivataan varjossa.
Rasvoista keitettyyn saippuapoh-
jaan lisatdan natriumkloridia ja
sitruunahappoa, jotta saavutet-
taisiin 9-10.5 pH-arvo. Rasvat
keitetdan puutulella ja sekoitetaan
kasin. Niité keitetdan vahintdan
kolme pédivaa ja tarvittaessa
keitetdan uudelleen. Jadhtyes-
sddn rasvat erottuvat toisistaan
ja epapuhtaudet saadaan pois.
Kuivauksen jilkeen saippualastui-
hin sekoitetaan kasveista tislattua
tuoksuoljya.

Ylijaamérasvat kdytetddn pyy-
kinpesusaippuaksi, joka myydéaan
paikallisesti. Tonnista saippuaa

noin 400 kg on titd pyykkisaip-
puaa, muu menee vientiin. Myos
ylijidméavesi voidaan kayttda
pesuaineena, joskin neste sisaltaa
vain pienid méadria "puhdistusai-
netta”. Palamin saippuantuotanto-
prosessissa ei synny ylijaiamaa, jota
ei voisi kdyttaa johonkin muuhun.
Vetta keittoprosessiin kuluu

noin tuhat litraa per tuhat kiloa
saippuaa. Vesi nostetaan GSS:n
omasta kaivosta.

Yhden saipputonnin valmis-
tamiseen tarvitaan 200-300 kg
polttopuuta. Puu saadaan pro-
sophis juliflora -puulajista, joka
on valloittanut ison osan Tamil
Nadun joutomaasta. Tyopulasta
kdrsivat maaseudun asukkaan
kerdavit teravapiikkistd puuta

kdsin ja myyvit sitd polttopuuna

tai puuhiilend my6s Palamiin ja
Gandhi Seva Sangamiin.

Pakkausmateriaalit myos
kasityota

Tuoksusaippuamassa puristetaan
potkoksi, josta leikataan ostajan
tilaaman kokoisia paloja saip-
puoiksi. Saippuapalat muotoillaan
aluksi kisin ja jatepalat menevit
uudelleen myllyyn.

Valmiiseen saippuapalaan
painetaan asiakkaan haluama
logo. Valmiit saippuat kuivatetaan
huoneenldimmossa 2-3 piivid,
jolloin yliméiaraiset tuoksut ja
6ljyt haihtuvat.

Lopuksi saippuat pakataan
vahapaperiin ja kdsintehdys-
td kartongista valmistettuun
myyntipakkaukseen. Kartonkia
valmistetaan Sri Aurobindo
Ashramissa Pondicherryssd, josta
se toimitetaan isoina kartonkeina.
Painopalvelut ostetaan paikallisel-
ta yrittédjaltd, joka kayttdd teollisia
vidrejd. Vérien turvallisuus on
testattu Saksan tullissa. Pakkaus-
malleja on 500-600. Joka erille
on painatettava omat, jotta inven-
taarionumerot ovat kunnossa.

Saippuat kuljetetaan rekalla
joko Chennaihin tai Titucuriniin
satamaan, jossa ne pakataan
konttiin ja laivataan Eurooppaan,
Pohjois-Amerikkaan ja Uuteen
Seelantiin. Lentorahti yhta saip-
puaa kohden on viisinkertainen
laivarahtiin verrattuna.

Koska Palam tuo saippuaa
Eurooppaan, se on rekisteroitynyt
EU:ssa REACH-kemikaalilain-
sdadannon mukaisesti. Palam on
rekister6inyt 52 eri tuotetta. Se
toimittaa EU:hun raportit kaikista
kaytetyistd kemikaaleista, sekd
neljannesvuosittain raportit mm.
vientimaaristd.

Teksti Anastasia Lapintie
Kuvat Tuija Saloranta

Bhavani Singh's Perfumery tis-
laa eteerisia 6ljyja saippuoihin

ras Palamin eteeristen 6ljyjen toimittajista on Bhavani
E Singh's Perfumery (BSS). Lahes 30-vuotias yritys toimii
Yercaudin vuoristokaupungissa Tamil Nadun pohjoisosassa. Yritys
tyollistaa paivapalkalla 15-20 henkiloa tislaukseen ja pakkauk-
seen, seka parikymmenta henkiloa raaka-aineina kaytettavien
kasvien keruuseen. Kasvien keraajat ovat paikallista alkuperais-
kansaa eli adivaseja. Tama tyé mahdollistaa heille toimeentulon
kotiseudullaan.

Keragjia tarvitaankin, silla yhteen litraan eteerista oljya
tarvitaan keskimaarin 150 kiloa lehtia. Kasveja kerataan alueen
metsista ja niityilta. Reilun 30 kilon painoisen, paan paalla perille
kuljetettavan eran keraamiseen kuluu 6-7 tuntia. Keruussakin
on erilaisia vaikeusasteita, silla joidenkin lehtien saamiseksi on
kiivettava puuhun.

Maailmankauppojen liiton edustajat vierailivat BSS:ssa vuonna
2007 ja tutustuivat sitrodora-6ljyn tislausprosessiin. Tulipesan
paalle sijoitetussa suurehkossa keittopannussa kuumennetaan
vetta. Veden saavutettua kiehumispisteen laitetaan pinnan yla-
lehvat. Taman jalkeen pannu suljetaan kuparikannella, jossa on
vesilukko. Hoyryyntyva aine johdetaan jaahdyttimeen, jossa se
tiivistyy vedeksi. Jaahdyttimesta neste tippuu kupariseen erottelu-
astiaan, jossa vesi painuu pohjalle. Oljy kerataan pinnalta pienelld
kauhalla ja puhdistetaan.

BSS valmistaa eteerisia 6ljyja raaka-aineeksi muille seka myy
niita itse omissa myymaldissaan ja tukkukaupassa.
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Palam —silta valinnanvapauteen

aisaniemen puisto

toukokuussa 2011.

Suomalainen kevitpai-
v on viiled, mutta suuressa oh-
jelmateltassa on eloa ja vilsketta.
Meneilladn on Maailma kyldssi
-tapahtuman toinen péivé, ja har-
maaviiksinen herrasmies puhuu
haastattelulavalla innostuneesti
siitd, miten kastijarjestelmén
ulkopuolelle syntyneen kohtalo
voi muuttua.

Hén on Benjamin Sundarku-
mar, intialaisen Palam Rural Cen-
ter -yhteison toiminnanjohtaja.

Innostuksen aiheena ovat tu-
lokset, joita kaupankaynti reilun
kaupan kumppaneiden kanssa on
tuonut Palamille, intialaiselle kas-
tittomien kasityo6ldisten yhteisolle.

- Lapsemme pddsevit nyt
kouluun ja voivat valita vapaasti
ammattinsa ja myos asuinpaik-
kansa. Nahkatyontekijan perhee-
seen, kastijirjestelmén alimpaan,
halveksittuun ryhmaan syntymi-
nen ei endé ole heille elaméssa
etenemisen este, Sundarkumar
kiteyttda.

Hin luettelee yhteison kou-
lusta maailmalle lahteneiden
nuorten ammatteja: seitsemén
insinooria, 18 opettajaa, 24 sai-
raanhoitajaa, 36 autonkuljettajaa
ja teknikkoa...

Yhteison omien jasenten
lapsille perustettu koulu on niin
tunnettu ja tunnustettu, ettd myos
muut alueen asukkaat haluavat
laittaa lapsensa sinne. He ovatkin
tervetulleita, mutta lukukausi-
maksua vastaan. Oman yhteison
lapsille koulunkéynti on maksu-
tonta.

Sandaalintekijoista
saippuamestareiksi

Palam Rural Center perustettiin
1978 aikaansaamaan muutosta,
joka avaisi kastittomille tyclaisille
mahdollisuuden arvostettuun eld-
maén. Tavoite on tehda likaisiksi
koetuista ihmisistd yhteiskunnan
taysipainoisia jasenid.

Perinteisen nahkatyon tekijat
perivat tietonsa ja taitonsa
edellisilta sukupolvilta. Palamin
sandaalit olivat laatutuotteita,
joiden kysyntd maailmalla kuiten-
kin hiipui. Muoti muuttui, nahan
hinta kohosi, kilpailu maailmalla
kiristyi ja halvat muovisandaalit
veivit myds lahimarkkinat.

Korvaavaksi tuotteeksi Pala-
missa l6ytyi saippua. Kasvispoh-
jaisista 6ljyistd tehty saippua, joka

kuva Riitta Lehtonen

Benjamin Sundarkumar tapasi tuotteittensa kayttajia Maailma
kylassa -tapahtumassa. Kauppakumppaneita ovat myos Hannele
llomaki-Piirila (vas.) ja Ritva Gronstrand Lohjan Maailmankaupasta.

on pakattu kauniiseen késinteh-
dysta kartongista tehtyyn rasiaan,
on 16ytanyt asiakkaansa niin Suo-
messa kuin lukuisissa muissakin
Euroopan maissa.

Menestyksen taustalla on
paitsi intialaisten perinteiden ja
kasvien tuntemus ja saippuanteon
tietotaito, my0s valtava méara
markkinointiponnisteluja ja EU:n
lainsddd4ntoon ja vaatimuksiin
perehtymistd. — Téssd reilun kau-

kuva Kati Hjerp

e

Sundarkumar osallistui Uusi Tuuli ry:n tiedotuskiertueeseen Keski-
Euroopassa. Budapestissa jarjestetyssa reilun kaupan tapahtumas-
sa puhuttiin myos Palamin tyon sosiaalipoliittisista vaikutuksista.
Kuvassa Ujszaszi Gyorgyi, Sundarkumar ja Anastasia Lapintie

pan kumppanimme ovat olleet
suureksi avuksi, Sundarkumar
kertoo.

Euroopan kosmetiikkasaddok-
siin on vastattava, ja Palamilla
onkin laboratorio, jossa tuotteet
analysoidaan tarkasti. Aiemmin
Lohjalla Sundarkumar on esitellyt
kuvasarjan tuottajayhteison
tyostd. Kuvien laboratorio on
konstailematon mutta riittdvan
hyvillé laitteilla varustettu. Sielld

syntyvit tarvittavat analyysit,
mutta samalla se mahdollistaa
myds uusien tuotteiden kehitta-
misen ja testaamisen.

Ja télla matkalla mukana on
painava laukku tdynnd shampoo-
naytteitd. Ehka Palamin saippuoi-
den ystévit ovat valmiita ja haluk-
kaita ostamaan my®os hiustenhoi-
totuotteita. Pari pdivad aiemmin
Lohjan Maailmankaupassa
vieraillessaan toiminnanjohtaja
tutki tarkasti irtomyynnissa ole-
van pesupulverin tuoteselostetta.
Enti jos tuoteperhe laajenisi myds
pyykinpesuaineisiin?

Yksityista ja yhteista
hyvinvointia

Palamin tavoitteisiin kuuluu seka
yksittdisen tyontekijian taloudel-
lisen tilanteen ettd koko yhteison
hyvinvoinnin parantaminen. Am-
mattitaidon kehittaiminen, pysyva
tyosuhde ja talouden turvaami-
nen myos eldkkeen muodossa
edistavit yksittdisen tyontekijan
eldmaa.

Vihintddn yhtd tirkedd koko
yhteison kannalta on kuitenkin
se, ettd ykkostavoitteeksi asetetun
lasten koulunkéynnin turvaa-

misen lisiksi rahaa on myos
asumisen ja terveydenhuollon
kohentamiseen, puhtaan juoma-
veden ja hygieniaolojen turvaa-
miseen mutta myo6s kulttuurin
vaalimiseen.

— Palamissa kastittomuus ei
enid rajoita ihmisten kanssa-
kaymistd. Uudet taidot ja uusi
ammatti vapauttavat ihmiset
kohtaamaan ja arvostamaan
toisiaan yksil6ing, ei vain tietyn
rajatun ammatin harjoittajina. Se
muuttaa yhteiskuntaa vahitellen,
Sundarkumar sanoo.

- Osa menestystarinaamme on
se tosiasia, ettd meilld on solmittu
jo parikymment avioliittoa kasti-
rajojen yli. Olemme ylpeita siita.

Palam - silta etelan ja
pohjoisen valilla

PALAM tulee sanoista People s
Association for Leather & Allied
Manufacturing. Lyhenne on my6s
tamilinkielinen sana, joka tarkoit-
taa siltaa - siltaa yhteison vilille,
rikkaiden ja kéyhien kansakun-
tien vilille, eteldn ja pohjoisen
vilille.

Riitta Lehtonen
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p N aailman halvin talo’ ei
taatusti ole maailman
halvin talo. Maailman halvimmat
talot eivat maksa juuri mitadn
tai ovat ilmaisia, ymparoivasta
luonnosta kerétysta materiaalista
itse tehtyjd, ja sellaisissakin asuu
maailmassa paljon viked. Niissa
on sekin hyvé puoli, ettd kunnos-
sapito on halpaa tai ilmaista.

Maailman halvimman talon
nimelld kuitenkin kulkee Tata
konserniin kuuluvan Tata Steelin
tdmén vuoden uutinen Intiasta.
Joku vuosi sitten Tata lanseerasi
maailman halvimman auton,
Nanon, joka maksaa Intiassa
varustetasosta riippuen 120 000
rupiasta ylospdin. Talon saa
autoa halvemmalla, hinnaksi on
kaavailtu 32 000 rupiaa, noin 500
euroa.

Tatalla on my®6s ldhi6rakenta-
mista. Mumbain liepeille Shubh
Grihan alueelle rakennetun
kerrostaloldahion asunnot ovat
kayneet hyvin kaupaksi. Hinnat
vaihtelevat 390 000 ja 670 000
rupian (n. 6 000-10 000 euroa) ja
asuntojen koot n. 25 ja 42 neli6-
metrin valilla (kts. kuva).

Tatan ‘maailman halvin talo’
on nykysuomalaiselle késittdmit-
toman pieni, 20-nelidinen mokki.
Vaikka eihin siitéd niin kauan ole
kun suomalaisen ty6laisperheen
koti oli vessa, vesiposti, keitto-
komero ja huone. Ja moni eldd

kuva www.shubhgriha.com

KITCHEN
82"X5'6"

BATH .
S0X40°

WC
3'0"X4'C

NAKOKULMA

Tatan lahioasunnot Mumbain liepeilla maksavat 6 000-10 000 euroa.
Kuvan kerrostaloasunnon koko on 283 nelidjalkaa eli n. 25 neliometria,
hiukan isompi kuin ’'maailman halvin talo’. 1 jalka = 0,3048 metria.

Maailman
halvin talo

tyytyvaisend kesid siirtolapuutarha- on myés hiukan suurempi versio,

moKkissa.
Tata Steelin piirustuspoydilld

30-nelidinen koti, mihin kuuluu
aurinkopaneelit ja intialaisen maa-

laisvden suosima veranta. Veranta
ja katto ovat perinteisesti tirkeitd
oleskelu- ja nukkumispaikkoja.
Sen hinta on 45 000 rs (700
euroa). Talon pystyttad viikossa.
Voisi kuvitella ettd téillaiseen
elementtitaloon saa my®6s helposti
lisa4 tilaa liittdmalla siihen toisen
samanlaisen tai pienemman ele-
mentin. Jos sattuu olemaan rahaa
ja maata.

Tata Steelin edustajien mu-
kaan talosta ei tule terdksisen
varastorakennuksen oloista,
koska myds muita materiaaleja
kaytetdan huomattavassa maérin.
Rakennuksiin on suunnitteilla
juutti- tai kookosverhoilu.

20-30-nelidinen, oma ja tur-
vallinen asunto saniteettitiloilla
olisi iso askel eteenpéin miljoo-
nille intialaisille. Suomalaiselle
nykyperheelle se olisi katastrofi.
Eldmme niin eri maailman-
kaikkeudessa, vaikka vililld ei
ole kuin 5-6 tuntia Finnairin
kyydissa.

Huono bisnes 32 000 rupian
talo ei ole Tata Steelillekdan.
Asunnottomia tai tilapdissuojis-
sa asujia Intiassa riittad. Indira
Awaas Yojana on Intian valtion
sosiaalinen ohjelma jonka tarkoi-
tus on rakentaa asuntoja maa-
seudulla asuville perheille joiden
tulotaso jaa alle koyhyysrajan,
kastijarjestelmén hylkimille,
heimokansalaisille, vapautetuille

orjatyolaisille ja veteraaneille.

Alle kéyhyysrajan -etuuksiin
oikeutetuiksi valtion suunnittelu-
komissio katsoi syksylld 2011 viisi-
henkiset taloudet joiden kuukausi-
tulot jadvat kaupungeissa alle

4 824 rs (75 €) ja maaseudulla
3905 rs (61 €). IAY rahaa talon
rakentamiseen on talouksien
mahdollista saada 45 000 rs tai eri-
tyisen vaikeilla alueilla 48 500 rs.
Rahoitustakin siis nayttaisi 16y-
tyvén, jos valtio kelpuuttaa Tatan
suunnitelmat ja Tata odottaakin
ensimmaisessé vaiheessa miljardin
rupian liikevaihtoa.

Tata-talo on suunniteltu kestd-
méén vain 20 vuotta. Millaiset sen
kunnossapitokustannukset lyhyen
elinkaarensa aikana olisivat, on ar-
voitus. Miki on asumismukavuus
terdsrakenteisessa talossa Intian
paahtavan auringon alla kuuman
ja kuivan kauden aikana ja miten
juuttivuoratuista terasrakenteista
tehty talo kiyttaytyy monsuuniai-
kaan, kun kosteus tunkeutuu joka
paikkaan ja betonirakenteetkin
kukkivat hometta? Maailman
halvin talo voi tulla kalliiksi.

Antti Markkanen

Muita aiheeseen liittyvia artikkeleita

Maailmankauppalehden verkkosivuilla

www.maailmankaupat.fi/lehti

Intialainen tyyppitalo, Maailmankaup-
palehti 3/2006

Kodittomien kaduilla, Maailmankaup-
palehti 4/2006

Intialainen asuntovelkaloukku, Maail-
mankauppalehti 1/2007

Laivaa kauneinta
rakennan

ehitysmaakauppapurje-

laiva Estellen rakennus-
tyot ovat jatkuneet Turussa
turvallisella tavalla jo melkein
viisi vuotta, teemme tyotd
edelleen talkoovoimin kiyttaen
romua ja kierrattden kaiken
mahdollisen. Tutusti myos
vastaamme edelleen: Estelle
valmistuu syksymmalld, vuotta
emme veikkaa.

Estelle-rouvalle kuuluu

muutakin hyvai. Vanha rouva
komistui viime kesana pak-
keleiden my6ti ja Puolasta
heindkuussa Turkuun tulleet
mastotkin maalattiin sopivan
varisiksi ennen marraskuuta.
16. marraskuuta oli sitten jan-
nittavd nostopdiva. Myntt:in ja
Turun kaupungin nostureiden
avulla Estelle sai muutamassa
tunnissa uuden ulkoniodn ja
kolme terasmastoa pystyyn
kannelleen. Rouvasta tuli
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kerralla purjelaivan nékéinen, su-
lavalinjainen alus. Sitd katsellessa
muistaa, ettd merelle on paastava.

Nyt, helmikuussa 1991 Estel-
lella tehdéin sisatoitd. Putkia ja
sdhkojohtoja vedelldan ahkerasti.
Sitten viela sisustus, varustelu, ta-
kilointi ja koneremontti ja Estelle
on purjehduskunnossa. Seuraava
juhlan paikka on tosin ldhempa-
ni; Estellen sauna edistyy huimaa
vauhtia ja eiko siind ole jo syyta
suureen suomalaiseen kansanjuh-
laan. En ole aivan varma sopiiko
lehdisté mukaan saunaan, mutta
ihmisid ainakin mahtuu.

Estellen rakentaminen on
ollut Uuden Tuulen péityo, mutta
olemme viime vuonna kehit-
taneet uuden ylpeilyn aiheen:
polkupyorékirpputorin. Olemme
vuoden verran kerdnneet pyoria
turkulaisista kellareista ja kunnos-
taneet ne myytaviksi. Kirpputori
tuo rahaa laivan rakentamiseen,
mutta vahintdan yhti tarkead on
politikointi, olemme kyllasty-
neet rumiin, metel6iviin ja tilat

ryostiviin autoihin ja yritimme
vahentdd kaupunki-ilman saas-
teita tarjoamalla ihmisille halpaa
vaihtoehtoa. Fillarit eivét tarvitse
edes moottoriteitd. Toivoisimme
tammoisia polkupyorakirpputo-
reja useammillekin paikkakun-
nille, mielelldan tietenkin niin,
ettd tuotot tulisivat laivanraken-
nukseen, mutta ideaa saa kayttaa
muihinkin hyviin juttuihin.
Osuuspankkien keskusliitto tosin
rankkasi idean Suomen kolman-
neksi parhaaksi. Fillarikirppari
ajatus on siis hyva eli kallis, mutta
meistd se on niin hyva, ettd sitd
voi lainata ihan ilmaiseksi.

Muita sivutoimintoja on
jatkettu my6s. Tupakan metsatu-
hoista tiedottaminen Ladkinto-
hallituksen alaisena tuotti kaksi
tupakkalakkoakin. Teepussiko-
neet raksuttavat teepusseja ja
kahteen uuteen projektiin ollaan
ryhtymissd, ehtona tosin on,
ettd Ulkoministerio tukee naitd
projekteja. Toinen projekteista
rahoittaa Naisten Tietoisuus-

ryhmin toimintaa Intiassa ja
toinen Kahvin pahtojitteesti
polttoaineeksi-projektia Keniassa.
Molemmat projektit ovat ldht6isin
kohdemaasta, tietysti ja lisda ker-
romme jahka asiat selvidvit.

Talousuutisiakin on; viime
vuoden osakeanti toi muutamia
uusia laivanvarustajia ja rahaa
Estellen kunnostamiseen reilut
50 000. Arpajaiset tuottivat kol-
mekymmenta tuhatta ja rahan
ansaitsemistavoista hauskin,
juhlien jarjestdminen, tuotti sekin
yli 35 000 markkaa. Tuhlattu-
kin tosin on ahkerasti, pelkkiin
mastoihin kéytettiin 125 000
markkaa.

Rakentamisen vaikeuden
lisaksi meitd usein mietityttas
Estellen tuleva kaytto. Vaikka
Estelle ei voi olla tehokas rahtilai-
va, tiedotuslaivana se on varmasti
erinomainen, mista kaikesta sit-
ten haluamme tiedottaa on sitten
eri juttu. Varmaa on kuitenkin
se, ettd maailma on muuttunut
kovemmaksi, ahdistavammaksi ja

kiireisemmaksi ndiden viiden
rakennusvuoden aikana. Niin-
pé tétd kehitystd vastustavia tai
ainakin hidastavia hankkeita ja
liikkeitd tarvitaan entistd enem-
man. Reilu kauppa, reilu suhde
ihmisten, kansojen ja luonnon
vililla on kaunis ajatus, eika
kaunis ajatus kulu. Tarkedd on
jatkaminen, ei aina uusien aat-
teiden peréssé juokseminen.
Téssd Estellen rakentamises-
sa tarvitsemme tukea. Mukaan
joukkoomme voi tulla joko
matkustamalla Turkuun, pyy-
tamalld meitd juttelemaan tai
ryhtymilld laivan varustajaksi.
Eestaas Oy ottaa jatkuvasti
vastaan osakkeiden ennakko-
varauksia tililla PSP TU 1835
355. Osakkeita pitda varata
vahintdan viisi ja ne maksavat
edelleen 100 markkaa kappale.

Sikke Hanninen

limestynyt Kehitysmaakauppojen
kauppalehdessa 1/1991.
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Maailmankauppojen liitto ry
www.maailmankaupat.fi

e Suomessa toimivien Maailman-
kauppa- ja Kehitysmaakauppayh-
teisdjen yhteistydjarjesto.

e Useat liiton jasenet yllapitavat
reilun kaupan erikoismyymalgita,
joissa on myynnissa laaja valikoi-
ma kehitysmaissa oikeudenmukai-
sin ehdoin tuotettuja kasitoita ja
elintarvikkeita.

e Liitto ja sen jasenet tiedottavat,
kouluttavat ja toimivat monin
tavoin kehitysyhteistyossa.

KANSAINVALISET TOIMUAT

WFTO

(World Fair Trade Organisation)
www.wfto.com

Kansainvalinen reilun kaupan
yhteisty6jarjesto, jonka jasenina on
niin kehitysmaiden tuottajia, Maa-
ilmankauppoja kuin maahantuojia.
Entiselta nimeltaan IFAT.

WFTO Europe
www.wfto-europe.org
WFTOn Euroopan aluejarjesto

EFTA

(European Fair Trade Association)
www.eftafairtrade.org
Eurooppalaisten reilun kaupan maa-
hantuojien jarjesto.

REILUN KAUPAN TOIMIJAT

. MAAILMANKAUPAT JA

KEHITYSMAAKAUPAT SUOMESSA

Maailmankauppojen liiton
jasenkaupat aakkosjarjestyksessa
paikkakunnan mukaan

Oy A-Star Ab, Reilun kaupan TAHTI
Hameentie 48

00500 Helsinki

p 09 773 4323

tahti@kaapeli.fi
www.reilunkaupantahti.fi

Maailmankauppa Kirahvi

Vain tapahtumamyyntia ja
verkkokauppa.
kirahvi@maailmankaupat.fi
www.maailmankaupat.fi/kirahvi
p. 050 129 4336 ja

041 454 8912

Maailmankauppa Kiela
Ivalontie 12

99800 Ivalo

puh. 040 748 5597
kiela.inari@pp.inet.fi
www.maailmankauppakiela.fi

Maailmankauppa Paivantasaaja
Joensuu

Vain tapahtumamyyntia.
www.elisanet.fi/paivantasaaja/

Maailmankauppa Mango
Kauppakatu 5

40100 Jyvaskyla

p. 014 216 431
mango@maailmankauppa.inet.fi
www.maailmankauppamango.net

Kokkolan Maailmankauppa
Nuorten Toimintakeskus Hansa
Torikatu 13

67100 Kokkola

i kokkola@maailmankaupat.fi

i Kouvolan Maailmanpuu ry.
: Myyntipiste:

Ekokauppa Luonnotar
Kouvolankatu 20

45100 Kouvola
www.kouvolanmaailmanpuu.com
info@kouvolanmaailmanpuu.com

Kuhmon Kehitysmaakauppa
Seurakuntakeskus

88900 Kuhmo

p. 08 655 0465 (Sointu Sallinen)
kuhmonmaailmankauppa@Iluukku.com

Maailmankauppa Sikitiko

Myymala 016,

Kauppahalli

53100 Lappeenranta

p. 05 415 3651

kehy.lpr@pp.inet.fi
yhdistykset.etela-karjala.fi/kemayh/

Lohjan Maailmankauppa
Karstuntie 2

08100 Lohja

p. 019 331 646
lohja@maailmankaupat.fi
www.lohjanmaailmankauppa.fi

Mikkelin Kehitysmaakauppa
Jarjestépuoti Onnen Okariina
Wanha Talo

Savilahdenkatu 12

50100 Mikkeli

p. 045 892 9801
kemamikkeli@suomi24.fi
www.kemamikkeli.fi

Juuttiputiikki
Hallituskatu 11 L 4
90100 Oulu

puh./fax 08 311 5189
putiikki@juuttiputiikki.fi
www.juuttiputiikki.fi

i Raahen Maailmankauppa
: Hiirenkorva

Koulukatu 3

92100 Raahe

p. 08 221781
hiirenkorva@suomi24.fi

Maailmankauppa Elimu

Rovakatu 9

96100 Rovaniemi

p. 044 318 2188
maailmankauppa.elimu@gmail.com
www.maailmankauppaelimu.org

Savonlinnan kehitysmaakauppa
Savanni

Olavinkatu 35

57130 Savonlinna

p. 045 7731 9555
kema.sIn@gmail.com
www.maailmankaupat.fi/savonlinna/
www.savanni.blogspot.com/

Tampereen Kehitysmaakauppa
Kohmankaari 3

33310 Tampere

p. 03 344 6770

fax 03 345 0521
posti@kehitysmaakauppa.org
www.kehitysmaakauppa.org

Maailmankauppa Tasajako
Kehrasaari, A-talo

33200 Tampere

p. 03 222 8826
tasajako@tasajako.org
www.tasajako.org/

Aetsan Kehitysmaakauppa
Kontintie 5

38300 Sastamala
aetsakehy@kopteri.net
www.aetsankehitysmaaseura.net
p. 040 848 8845 (Sinikka Ola)
p. 050 363 9562 (Sirkka Nylund)

jarjestopuoti
Wanhassa Talossa, Savilahdenkatu 12, Mikkeli

© YHDISTYKSET JA
TOIMINTARYHMAT

Hyvinkaan kehitysmaayhdistys ry
Kirsi Mankila

Mannikkétie 2 B 14

05830 Hyvinkaa

p. 0400 419 148
kirsimankila@gmail.com

Jokilaakson Maailmankauppa
Kumpulantie 15

42100 Jamsa

p. 040 538 7091 (Arja Paakkanen)
arja.paakkanen@saunalahti.fi

Uusi Tuuli ry (Estelle)
Aurinkotehdas
Kirkkotie 6-10
20540 Turku

p. 02 233 9313
laiva: 040 596 9918
fax 02 2371 670
uusituuli@estelle.fi
www.estelle.fi

Turun maailmankauppayhdistys ry
http://www.aamutahti.net/
aamutahti@aamutahti.net

p. 050 356 6857

Onnellisten ajatusten

* Lahjat, jotka 1lahduttavat saajansa lisaksi thmisia
lahella ja kaukana
* Reilun kaupan gourmee-kahvit ja eksoottiset
herkut arkeen ja juhlaan

* Tarve-esineita, joiden valmistuksessa on

tarina

Mukana puodissa Mikkelin
kehitysmaayhdistys

ja muita kansalaisjarjestoja
Avoinna ma—pe klo 9.30-17.30, la 10-14

kunnioitettu ymparistoa ja thmisia
* Reilua kauppaa, kierratysta ja tuotteita, joilla on

Maailmankaupat — reilua kauppaa ithmisid ja ympdristod kunnioittaen




